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 16365-1 مناقصه شمارهتجديد برنامه زمانبندی     -1    

 

 :  مناقصه موضوع 

 تهيه مواد ، مصالح و تجهيزات مورد نياز و طبخ و توزيع غذا به صورت گرم به پرسنل معدن ققنوس يك   

 توضيحات  مهلت تا شرح

 درج در روزنامه اطلاعات  09/11/1404 آگهي روزنامه 

 

  08/11/1404 توزيع اسناد  زمان

 شرکت کننده در مناقصه در صورت درخواست   جلسه توجيهي 

 12:00تا ساعت   13/11/1404 مهلت تحويل ارائه پاکات 

 13:00ساعت   13/11/1404 بازگشايي پاکات الف و ب 

 13:00ساعت  14/11/1404 بازگشايي پاکت ج 

 پس از تعيين برنده ابلاغ به برنده

 پس از ابلاغ برنده سه روز حداکثر  ارائه ضمانت نامه انجام تعهدات 

 )حداکثر يك هفته پس از ابلاغ برنده(همزمان با ارائه ضمانت نامه انجام تعهدات انعقاد قرارداد 
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 اسناد مناقصه -2
 اسناد مناقصه  – 2-1

 باشد :  اسناد مناقصه شامل موارد ذيل مي

 شرايط عمومي و خصوصي -2-1-1

 نمونه قرارداد  -2-1-2

 برگ پيشنهاد قيمت  -2-1-3

 جداول و پيوست ها در صورت وجود  -2-1-4

 نمونه ضمانت نامه  -2-1-5

 بررسي موضوع مناقصه و اسناد مناقصه -2-2

مانند وضع    -2-2-1 به دقت بررسي کرده و تمام اطلاعات لازم  پيشنهاد مناقصه ، اسناد مناقصه را  از تسليم  بايد قبل  مناقصه گر 

را به    ...وراههاي دسترسي ، محل و موقعيت انجام موضوع مناقصه و حوالي آن ، شرايط محلي و قوانين و مقررات نافذ و جاري  

 دست آورد .مناقصه گر پس از تسليم پيشنهاد ، نميتواند استناد به ناآگاهي يا اشتباه خود کند. 

)با هماهنگي مناقصه گزار (از محل موضوع مناقصه و امكانات موجود بازديد به عمل آورد . در صورتي    بايستيمناقصه گر    -2-2-2

که از سوي مناقصه گزار برنامه اي براي بازديد در اسناد مناقصه پيش بيني شده باشد ، طبق برنامه پيش بيني شده عمل خواهد شد . 

ئوليتي در زمينه بازديد از محل کار و هرگونه عواقب و مخارج ناشي از آن مناقصه گزار ، کارکنان و عوامل وي ، هيچگونه مس

. اين بازديد در راستاي آگاه تر شدن مناقصه گر از شرايط کارهاي موضوع مناقصه است و نبايد به عنوان جايگزيني براي ندارند

کند رايه شده از سوي مناقصه گزار تعهدي را براي مناقصه گزار ايجاد نميبررسي دقيق اسناد مناقصه تلقي شود . اطلاعات شفاهي ا

 مگر آنكه بصورت مكتوب به اسناد مناقصه افزوده شود. 

شامل شرايط عمومي، مناقصه    شرکت در مناقصه و تسليم پيشنهاد ، به منزله آن تلقي خواهد شد که مناقصه گر تمام اسناد  -2-2-3

اطلاعات  و  مطالعه کرده  شرايط خصوصي، ضميمه شرايط خصوصي ، نمونه قرارداد و ...که به پيوست اسناد مناقصه است به دقت  

خود را ملزم به رعايت آن تواند به دست آورد ، به دست آورده است  و  مربوط به آنها را تا حدي که يك مناقصه گر با تجربه مي

ها و همچنين کليه شرايط مندرج در نمونه قرارداد بداند. در هر حال شرکت در مناقصه به منزله آگاهي و قبول کليه اين شرايط  

 خواهد بود.

تواند به صورت کتبي  گران که در مورد مفهوم قسمتي از اسناد مناقصه  ابهام يا سوالي داشته باشد ، ميهر يك از مناقصه  -2-2-4

و اخذ تاييديه از  Info@PMZACO.COM، ايميل به آدرس   111 داخلي  03136241346نيكي ) فكس به شماره  رويا الكت 

مناقصه گزار را مطلع کند و تقاضاي دريافت توضيح کتبي بنمايد. نشاني مناقصه گزار در اسناد مناقصه مشخص شده (  101داخلي  

، مناقصه  است. اگر به نظر مناقصه گر قسمتي از مفاد اسناد مناقصه اشتباه يا اشكالي از نظر مشخصات و يا محاسبات و غيره داشته باشد

گر بايد اين اشتباه يا اشكال را قبل از تسليم پيشنهاد در مهلت مقرر در اسناد مناقصه منعكس نموده و درصورت اقتضا ، پيشنهاد 

اسناد مناقصه که در مهلتي  ات ، مغايرت ها و ... اصلاحي خود را ارايه نمايد. مناقصه گزار ، به درخواستهاي ارايه توضيح يا اصلاح 
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که براي اين منظور در اسناد مناقصه تعيين شده است دريافت کند ، کتبا پاسخ خواهد داد. پاسخ مناقصه گزار و شرح پرسش ها و 

گراني که اسناد مناقصه را دريافت نموده و اعلام  اشكال ها ، به گونه اي که منبع درخواست آنها مشخص نشود ، براي تمام مناقصه

انصراف نكرده اند ، به طور يكسان ارسال خواهد شد .عدم اظهار نظر مناقصه گر ، به منزله بدون اشكال و واضح بودن اسناد مناقصه  

 از نظر وي تلقي خواهد شد.

شده   از نمايندگان منتخب مناقصه گران دعوت مي شود در جلسه توجيهي  )در صورت تشكيل (،  در مكان و زمان درج   -2-2-5

 گردد ، شرکت کنند . هدف از تشكيل اين جلسه ، تشريح کارهاي موضوع مناقصه و پاسخ به پرسشهايي  دراسناد مناقصه ، برگزار مي

 است که ممكن است در ارتباط با اسناد مناقصه مطرح شود . هرگاه در نتيجه برگزاري جلسه توجيهي ، نياز به اصلاح اسناد مناقصه 

 گيرد. باشد ، اين کار با تجديد مناقصه و اصلاح اسناد انجام مي

 اصلاح يا تجديد نظر در اسناد مناقصه  -2-3

تسليم   مهلت  انقضاي  از  قبل  را  مشخصات  و  اسناد  در  نظر  تجديد  يا  اصلاح  تغيير،  حق  گزار   مناقصه 

ابلاغ مي شود و در صورتي که   به دعوت شدگان  مراتب  پيش آيد  اگر چنين موردي  براي خود محفوظ مي دارد و  پيشنهادها 

پيشنهادي قبل از ابلاغ مراتب مزبور تسليم شده باشد پيشنهاد دهنده حق دارد تقاضاي استرداد آن را بنمايد. از آنجايي که ممكن  

مشخصات مستلزم تغيير مقادير يا قيمت ها باشد در اين صورت دستگاه مناقصه گزار مي    است تجديد نظر يا اصلاح در اسناد و

حوي که آنان فرصت کافي براي تواندآخرين مهلت دريافت پيشنهاد ها را با اعلام کتبي به پيشنهاد دهندگان به تعويق اندازد به ن 

 اصلاح و تجديد نظر در پيشنهاد خود را داشته باشند.  

 تهيه پاكات  -3

 زبان پيشنهاد -3-1

پيشنهاد و تمام مكاتبه ها و مدارك مربوط به آن ، بايد به زبان فارسي باشد. هرگاه مدارکي به زبان ديگري باشد بايد   -3-1-1

ترجمه بخشهايي از آن که طبق اسناد مناقصه لازم است به زبان تعيين شده نيز ارايه شود و در صورت مغايرت،ترجمه اولويت خواهد 

 داشت. 

 پاكات مناقصه  -3-2
 قرار داده شود :  "ج"،   "ب" ،   "الف "اسناد مناقصه بايد به ترتيب زير در پاکتهاي جداگانه 

  "الف"محتويات پاكت   -1-2-3
  باشد گردد حاوي تضمين شرکت در مناقصه به شرح و مبلغ تعيين شده به شرح ذيل ميمشخص مي  " الف" يك پاکت که با حرف  

شرکت در مناقصه را در پاکت الف قراردهد، در غير   ن ي به منظور تضم را    لياز موارد ذ  يكيتواند    ي شرکت کننده در مناقصه مکه  

 . ردي گ ياين صورت پيشنهاد مردود تلقي شده و نسبت به گشايش پاکت هاي )ب و ج( اقدامي صورت نم 

مبلغ    -3-2-1-1 به  بانكي  فيش  حساب    ريال  16،335،425،000اصل   شماره  به  مناقصه  در  شرکت  تضمين  عنوان  به 



  

 

 0  بازبيني  : اسناد مناقصه 

 کد فرم

 

F 5 3 0 

 

 20 از 7 صفحه

 

800600241701106380458001IR   معادن ذوب آهن   ش ي به نام شرکت پو رانيبانك قرض الحسنه مهر ا 

 مطابق با فرم موجود در اسناد   ريال   16،335،425،000به مبلغ  يبانك  ضمانت نامه اي -3-2-1-2

 ريال16،335،425،000اوراق مشارکت بي نام به مبلغ   اي -3-2-1-3

به مبلغ    كي  اي  -3-2-1-4 تائيد شده  بابت فقط در وجه شرکت پو  ريال  22،869،595،000فقره چك صيادي    شيبدون ذکر 

پويش معادن ذوب  14004274080به همراه تصوير ثبت چك در سامانه) شناسه ملي  18/11/1404سر رسيد     خ يمعادن ذوب آهن و تار

 آهن( 

مطالباتي    -3-2-1-5 پواز  مناقصه گراني که  مديريت   ش ي شرکت  از  نامه رسمي  توانند طي  مي  دارند،  اصفهان  معادن ذوب آهن 

مذکور را در    هيديي حسابداري شرکت مذکور مبني بر بلوکه نمودن مطالبات خود به ميزان مبلغ تضمين شرکت درمناقصه اقدام و تا

 . راردهندپاکت الف ق

 ) پيوست دو(  فرم تكميل شده مشخصات شركت كننده  -3-2-1-6
 " ب" محتويات پاكت -2-2-3

 گردد حاوي اسناد زير خواهد بود . مشخص مي "ب" اين پاکت که با حرف 

 و نمونه قرارداد به همراه کليه ضمائم   طياسناد مناقصه، شرا ه ي مهر و امضاء )مجاز( کل -3-2-2-1

انجام    کليه -3-2-2-2 قرار گيرد)داشتن تجربه و دانش در خصوص  بازرگاني مورد توجه  فني  ارزيابي  تواند در  مستندات که مي 

موضوع مناقصه ، حسن سابقه ، داشتن پروانه کار و يا گواهينامه هاي صلاحيت ، توانايي مالي براي انجام کار ، ليست تجهيزات و...(  

 ، 

  ي مصدق اساسنامه و آخرين تغييرات ثبتي در خصوص صاحبان امضاء مجاز تعهد آور در خصوص اشخاص حقوق  تصوير-3-2-2-3

 ي ق يدر خصوص اشخاص حق  يشناسنامه و کارت مل ي و کپ 

نوع ضمائم و مدارکي که بعداً از طرف کارفرما ارسال شده باشد )از قبيل تغييراتي که به عنوان بخشي از اسناد مناقصه   هر-3-2-2-4

 دريافت کرده است و غيره(

 (  5-5) بند  اسناد و مدارك مندرج در جدول ارزيابي-3-2-2-5

 باشد() الزامي مي  . گواهي امضاء صاحب/صاحبان امضاء مجاز -3-2-2-7

 " ج" محتويات پاكت -3-2-3

 باشد.مي "پيشنهاد قيمت"فقط محتوي فرم تكميل شده  که مشخص مي شود  "ج" يك پاکت ديگر که با حرف 

 قيمت هاي پيشنهاد  -3-3

يا طبق نحوه  -3-3-1 يا فهرست ( مقادير و قيمتها )در صورت وجود( ،  تعيين شده در جدول )  به ترتيب  بايد  پيشنهاد  ي قيمتهاي 

 مشخص شده در اسناد مناقصه ارايه شوند. 

قيمت هر يك از اقلام جدول )يا فهرست( مقادير و قيمتها ، بايد در مقابل آن نوشته شود. هرگاه قيمت قلمي در مقابل آن   -3-3-2

 نوشته نشده باشد فرض بر اين خواهد بود که قيمت آن قلم در ساير اقلام جدول مقادير و قيمتها ، منظور گرديده است. 

جمله  -3-3-3 از  مشروحه  کارهاي  کامل  قيمتهاي  شامل  پيشنهاد،  بالاسري،ماليات،عوارض    قيمتهاي  هاي  هزينه  گر،  مناقصه  سود 
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گمرکي،ساير عوارض قانوني،بيمه تامين اجتماعي،مزاياي قانوني کارکنان و ساير هزينه هاي مشابه است مگر اينكه در اسناد مناقصه  

به روشني مستثني شده باشند.همچنين اين قيمتها شامل تمام هزينه هايي است که ممكن است در جريان اجراي کارها و براي آنها واقع 

،مسئوليتها و تعهدهايي است که در اسناد مناقصه به صراحت يا به صورت ضمني ، بيان شده  نظر گرفتن تمام مخاطره ها  درشوند و با 

 گيرد.و شرکت در مناقصه برمبناي آنها صورت مي

  در صورت تناقض بين حاصل ضرب مقدار و مبلغ هر قيمت با قيمت کل آن قلم ، قيمت کل آن قلم مبنا خواهد بود. همچنين  -3-3-4

 در صورت تناقض بين حاصل جمع قيمتهاي کل اقلام با مبلغ پيشنهاد ، مبلغ پيشنهاد مبنا خواهد بود.

پيشنهاد قيمت مناقصه گران بايد از هر حيث کامل و بدون قيد و شرط بوده و هيچ نوع ابهام، خدشه، عيب و نقص و قلم    -3-3-5

خوردگي نداشته باشد. در صورت وجود خدشه يا نقص در پيشنهاد قيمت يا ارائه پيشنهاد مشروط، مبهم و بر خلاف شرايط مناقصه،  

   آن پيشنهاد مردود است.

 تضمين شركت در مناقصه-3-4

 . جهت شرکت در مناقصه ارايه دهد3-2-1بند براي شرکت در مناقصه بايد تضميني به مبلغ تعيين شده در  مناقصه گر-3-4-1

  " ب" و  "الف"اعتبار ضمانت نامه بانكي شرکت در مناقصه از تاريخ بازگشايي پاکات ،  بانكي ه ضمانت نامهئدر صورت ارا-3-4-2

 باشد. مي اعتبار پيشنهاد قيمت معتبر  تاريخ و تا  آغاز 

 هاي فاقد تضمين شرکت در مناقصه قابل قبول نبوده و رد خواهد شد. يشنهادپ-3-4-3

قرار -3-4-4 دوم  مرتبه  در  وي  پيشنهاد  که  گري  مناقصه  و  مناقصه  برنده  استثناي  به  پيشنهاددهندگان  مناقصه  در  شرکت  تضمين 

 گيرددر اسرع وقت آزاد خواهد گرديد. مي

ضمانت نامه شرکت در مناقصه برنده مناقصه و مناقصه گري که پيشنهاد او در مرتبه دوم قرار دارد در تاريخ مبادله قرارداد و -3-4-5

ي شود .در صورت لزوم اين ضمانت نامه به هزينه مناقصه گران در محدودهتسليم تضمين انجام تعهدات به مناقصه گر بازگردانده مي

 مدت تعيين شده براي تمديد آن ، تمديد خواهد شد.

 در موارد ذيل تضمين شرکت در مناقصه نفرات اول و دوم ضبط خواهد گرديد :-3-4-6

انجام تعهدات ظرف مدت تعيين شده از طرف   تضمين در صورتي که برنده مناقصه حاضر به امضاي قرارداد و يا ارائه    -3-4-6-1

به نفع کارفرما بدون تشريفات قضاييشرکت در مناقصه    تضمين مناقصه گزار نشود،   برنده  ضبط مي شود    آن  به عنوان  نفر دوم  و 

. درصورتي که نفر دوم حاضر به تسليم  و مناقصه گزار مي تواند با نفردوم مناقصه ، قرارداد منعقد نمايد  گردد    مناقصه اعلام و ابلاغ مي

تضمين انجام تعهدات و انعقاد پيمان نشود ، تضمين شرکت در مناقصه نفر دوم نيز به نفع کارفرما بدون تشريفات قضايي ضبط و  

 گردد.مناقصه تجديد مي

 مدت اعتبار پيشنهاد قيمت -3-5

بايد از    -3-5-1 از  پيشنهاد ها  بازگشايي پاکات ج،هر حيث  .پيشنهادهايي که براي مدت    تاريخ  باشند  براي مدت يك ماه معتبر 
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 کمتري اعتبار داشته باشند از سوي مناقصه گزار رد خواهند شد. 

 مناقصه  دشكل و امضاي پيشنها -3-6

، تكميل و مهر و امضا شود و با اسناد  تهيه    4-1پيشنهاد مناقصه بايد به ترتيب تعيين شده در اين دستورالعمل و به ويژه ماده  -3-6-1

 ديگري که در اين دستور العمل بيان شده است در لفاف مناسب و لاك و مهر شده قرار داده شود.

پيشنهاد مناقصه بايد متضمن اطلاعات کامل در مورد مناقصه گر و نام کساني که اختيار امضاي اسناد تعهد آور و قرارداد را  -3-6-2

 باشد و بايد به وسيله صاحبان امضاي مجاز مناقصه گر امضا شود.، دارند 

 تمام صفحات و برگه هاي اسناد مناقصه و پيشنهاد قيمت بايد به امضاي مجاز مناقصه گر رسيده و مهر شود. -3-6-3

 پيشنهاد قيمت بايد داراي تاريخ باشد.-3-6-4

 تسليم پاكات -4

 نشانه گذاري پاكات  مهر و لاك و-4-1
 . اسناد و مدارك مناقصه بايد به ترتيب زير در پاکت هاي سه گانه قرار داده شود-4-1-1 

 پاکت الف ، مربوط به تضمين شرکت در مناقص -

 مربوط به پيشنهادفني بازرگاني  ، ب پاکت -

 پاکت ج ، مربوط به پيشنهاد قيمت-

ي ديگري گذارده شوند و بايد لاك و مهر شده و جمعا در لفاف يا پاکت لاك و مهر شده "ج" و  "ب "،   "الف "هر سه پاکت 

 روي آنها نام و نشاني مناقصه گر ، عنوان و شماره مناقصه به وضوح نوشته شده باشد.

 مهلت تسليم پاكات -4-2

مناقصه گران بايد پاکات خود را با رعايت اين دستورالعمل و به شرح درج شده در آن تكميل نموده و تا ساعت و تاريخ   -4-2-1

مناقصه گزار همه پيشنهادهاي  تعيين شده در اسناد مناقصه ، به نشاني پستي درج شده در کاربرگ مناقصه تسليم و رسيددريافت کنند.

 نمايد.دريافت شده را ثبت کرده و تا جلسه گشايش پيشنهادها از آنها صيانت مي

مناقصه گزار ،ممكن است به تشخيص خود ،مهلت تسليم يا گشايش پيشنهادها را تمديد کند.در اين حالت تمام حقوق و -4-2-2

 تعهدات مناقصه گزار و مناقصه گران ، تابع مهلت تمديد شده است.

 مناقصه گزار ، پيشنهادهايي را که ديرتر از مهلت ياد شده تسليم شود ، دريافت نخواهد کرد.-4-2-3

 ا گشايش و ارزيابي پيشنهاده-5

 گشايش پاكات مناقصه از سوي مناقصه گزار  – 5-1
 پيشنهاد به ترتيب زير يكي پس از ديگري توسط اعضاي کميسيون معاملات باز خواهند شد : يپاکت ها

  6ابتدا پاکت »الف« باز خواهد شد و مورد ارزيابي شكلي قرار مي گيرد. هرگاه محتواي اين پاکت به ترتيب تعيين شده در بند  (الف
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 .ديخواهد گرد  ي بررس  ي و استعلام  ويآلترنات  شنهادي و شرايط ديگر اين دستورالعمل کامل نباشد پيشنهاد مناقصه مردود تلقي و به عنوان پ

باز خواهد شد و محتواي آن بررسي خواهد    "ب "طبق بند الف مورد تائيد قرارگرفت، پاکت    "الف"هر گاه محتواي پاکت    (ب

 گرديد. هيچگونه قيمتي در پاکت »الف« و »ب« نبايد گذارده شود. 

 خواهد شد.  يي( بازگشامتي )ق "ج" ، پاکت  يو بازرگان يفن يابيو پس از ارز " ب"و   "الف" پاکات  اتيمحتو ديي در صورت تا (ج

 حضور مناقصه گران-5-2
در جلسه   و و با ارائه معرفي نامه ي شرکت   "ج " حضور پيشنهاددهندگان و يا نمايندگان تام الاختيارآنان در جلسه بازگشايي پاکات 

 (  5-17) محل دفتر شرکت به آدرس اعلامي در بند  توجيهي بلامانع خواهد بود.

 اختيار در رد و قبول  -5-3
 دستگاه مناقصه گزار در رد يا قبول هر يك يا کليه پيشنهادها مختار است. 

 انتخاب برنده-5-4
  ي و بازرگان  يفن  ي کارشناس  ميتوسط ت  ي شنهادي پ  متي با توجه به قيمت هاي پيشنهادي ، انتخاب برنده بر اساس امتياز فني بازرگاني و ق

 گردد. ي معادن ذوب آهن انجام و انتخاب م شيشرکت پو

 ارزيابي فني بازرگاني- 5-5
مناقصه گزار توسط کميته فني بازرگاني ،ارزيابي کاملي از پيشنهادهاي قابل قبول به منظور تشخيص اين که پيشنهادها از نظر -5-5-1

تشخيصي،کميته فني بازرگاني ،جنبه هاي مختلف دهد. به منظور رسيدن به چنين  هاي مناقصه گزار هستند انجام ميفني طبق خواسته

فني پيشنهادها را بر اساس اطلاعات فراهم شده از سوي مناقصه گران و با توجه به معيارهاي زير مورد بررسي و مقايسه قرار خواهد 

 داد.

 کامل بودن و تطبيق کلي پيشنهاد فني بازرگاني با خواسته هاي مناقصه گزار -5-5-1-1

 تناسب طرح پيشنهادي با توجه به شرايط ارزيابي فني بازرگاني موضوع مناقصه و بهره برداري از آن -5-5-1-2

 تكميل کارهاي موضوع مناقصه در مدت تكميل قرارداد-5-5-1-3

 فهرست شده است.ديگر عوامل مربوط که در صورت لزوم در کاربرگ مناقصه -5-5-1-4

د خواه   ورد  را برآورده نكند ، ناقص تلقي شده  پيشنهادي که حداقل استانداردهاي کامل بودن ، سازگاري و مشروح بودن قابل قبول

 .  گرديد

 تماس با مناقصه گزار  -5-6
از زمان گشايش پيشنهادها تا زمان امضاي پيمان ، هر گونه تماس مناقصه گر با مناقصه گزار در مورد مسايل مربوط به پيشنهاد ، بايد 

 به صورت کتبي انجام شود. 

 مناقصه  ابلاغ برنده  -5-7
مناقصه گزار ، برنده مناقصه را به صورت کتبي با ارسال نامه ابلاغ برنده مطلع خواهد ساخت . ،  مدت اعتبار پيشنهاد  قبل از انقضاي  
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 مناقصه گر برنده مناقصه ، بايد وصول اين ابلاغيه را به مناقصه گزار اعلام کند.

 تضمين انجام تعهدات-5-8
درصد   10ظرف مدت سه روز پس از دريافت ابلاغ برنده ، برنده مناقصه ، بايد تضمين انجام تعهدات را به مبلغ معادل     -5-8-1

درصد مبلغ قرارداد ) چك صيادي تاييد شده ( به نفع کارفرما و حداکثر يك هفته بعد از   12مبلغ قرارداد )ضمانتنامه بانكي ( و يا  

 رداد ، اقدامات لازم جهت تجهيز کارگاه، اخذ مجوز کارکنان خود و.... اقدام نمايد. ابلاغ برنده نسبت به امضاء قرا

امتناع برنده مناقصه از ارائه تضمين انجام تعهدات)حداکثر سه روز از ابلاغ برنده( و امضاي قرارداد ) حداکثر يك هفته پس    -5-8-2

دهد که تضمين شرکت در مناقصه وي را به نفع خود ضبط نمايدو با برنده دوم مبادرت به  از ابلاغ برنده( ، به مناقصه گزار حق مي

 مبادله قرارداد نمايد . در صورت امتناع برنده دوم تضمين وي نيز ضبط و مناقصه تجديد خواهد گرديد. 

 فساد و تباني ، مصالحه به زيان مناقصه گزار  -5-9
در صووورتي کووه اطمينووان حاصوول شووود کووه پيشوونهاد دهنوودگان بووه زيووان کارفرمووا تبوواني کوورده انوود، مناقصووه ابطووال خواهوود شوود و 

و آئووين نامووه معوواملات شوورکت معاونووت برنامووه ريووزي ونظووارت راهبووردي بووا پيشوونهاد دهنوودگان متخلووف براسوواس ضوووابط 

 پويش معادن ذوب آهن  برخورد مي گردد. 
 شرايط پرداخت بهاي قرارداد  -5-10

بابووت سووپرده  %10بوووده و از هوور صووورت وضووعيت از سوووي دسووتگاه نظووارت  پرداخووت بوور اسوواس صووورت وضووعيت تاييوودي
پووس از پايووان قووراداد مشووروط بووه رضووايت   کووارسووپرده حسوون انجووام  ميگووردد. بابووت سووپرده بيمووه کسوور %5حسوون انجووام کووار و 

کارفرمووا و بووا ت ييوود کتبووي دسووتگاه نظووارت بووه پيمانكووار پرداخووت ميگووردد و سووپرده بيمووه پووس از ارائووه مفاصووا حسوواب عووودت 
 مي گردد.

 تعديل -5-11

مبلووغ قوورارداد بوور اسوواس شوواخص قيمووت مصوورف کننووده خانوارهوواي شووهري کشووور)رديف خوووراکي هووا و آشوواميدني هووا( 
اعلامي در سووايت مرکووز آمووار ايووران و بووه صووورت ماهانووه تعووديل مووي گووردد . شوواخص مبنوواي تعووديل ،شوواخص قيمووت مصوورف 

 روز قبل از بازگشايي پاکات قيمت مي باشد  .  28کننده  

 درصد مبلغ قرارداد تعديل تعلق مي گيرد . 80به    **

 و شرايط انجام خدماتمحل انجام فعاليت   – 5-12

اتوبووان شووهيد  5کيلووومتر -کيلووومتري جوواده خووواف تايبوواد 30-شهرسووتان خووواف-اسووتان خراسووان رضوووي محوول اجووراي پيمووان

 1معدن ققنوس-قاسم سليماني

 دريافت اسناد -5-13
امكان    pmzaco.com آدرسبه    دريافت اسناد مناقصه به صورت حضوري و يا از طريق سايت شرکت پويش معادن ذوب آهن 

تمامي  مي باشد. شرکت کنندگان در مناقصه مي بايست کليه اسنادي که از طريق سايت دريافت مي کنند پرينت گرفته و  پذير  

 و در پاکت هاي ذکر شده )الف، ب و ج( قرار دهند. صفحات آن را مهر و امضاء نموده
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 نحوه برگزاري مناقصه – 5-14

 گردد.مناقصه به صورت دو مرحله اي برگزار مي

 مهلت رفع ابهام  -5-15

گر نسووبت بووه مفهوووم قسوومتي از مشخصووات يووا سوواير موودارك اسووناد مناقصووه ابهووامي وجووود داشووته در صووورتي کووه بووراي مناقصووه

روز پووس از دريافووت اسووناد و موودارك مناقصووه مراتووب را کتبوواً بووه دسووتگاه مناقصووه گووزار اطوولاع و  2باشوود، حووداکثر تووا 

تقاضوواي دريافووت توضوويح کتبووي مووي نمايوود. هوور نوووع توضوويح يووا تجديوود نظوور، اضووافه يووا حووذف مطلبووي بووه موودارك مناقصووه از 

طريووق دعوووت جهووت شوورکت در جلسووه حضوووري و يووا بووه صووورت کتبووي بووه اطوولاع کليووه شوورکت کننوودگان خواهوود رسوويد و 

 منضم به اسناد مناقصه خواهد شد. 

 جلسه توجيهي-5-16

داخلووي   03136241412و بووا شووماره هوواي  يتواننوود بووه صووورت تلفنوو  يدهنوودگان موو  شوونهادي سوووال ، پ ايوو در صووورت ابهووام و 

 . نديدرخواست جلسه نما  يبصورت کتب   ايتماس حاصل کنند و  09108104399و يا  106

 تلفن تماس و نشاني محل تسليم پيشنهاد ها  -5-17
شوورکت پووويش معووادن -4واحوود  -طبقووه دوم -168سوواختمان  –جنووب مجتمووع تجوواري بلوووار  -بوسووتان ملووت  - اصووفهان

                                   03191088910تلفن:     8173633586ذوب آهن کد پستي  

 

 با تشكر                                                                                                                                         

 قديرعلي شفيع زاده                                                                                                                         

  مديرعامل                                                                                                                             
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 شرايط عمومي   - 6

 محل انجام فعاليت : •

اتوبان شهيد   5کيلومتر -کيلومتري جاده خواف تايباد 30-شهرستان خواف-خراسان رضوي استان معدن ققنوس يك به نشاني : 

 قاسم سليماني 

 مناقصه موضوع  •

  200)حدودا تعداد  و تجهيزات مورد نياز و طبخ و توزيع غذا به صورت گرم به پرسنل معدن ققنوس يك تهيه مواد ، مصالح   

 پرس غذا جهت شام ( 120پرس غذا جهت ناهار و

 زمان شروع قرارداد  •

 ماه شمسي  دوازدهبه مدت  ابلاغ برندهاز تاريخ 

 ساير شرايط   •

صورت وضعيت هاي ت ييد شده توسط    بر اساس  پرداخت   -  موضوع فعاليت بصورت قرارداد پيمانكاري منعقد و انجام مي گردد  

مبلغ صورت وضعيت پس از   -واريز ميگردد  دستگاه نظارت بصورت مكتوب ، پس از کسور قانوني و قراردادي در وجه پيمانكار  

و ارائه فاکتور و يا صورت حساب از سوي پيمانكار پس از کسر کسور قانوني و قراردادي در وجه پيمانكار پرداخت مي   آنت ييد  

توسط    رسمي  مذکور پس از صدور فاکتور  اتيبر ارزش افزوده ارائه گردد ، مال  اتي بدون در نظر گرفتن مال  يستيبا  متهاي ق  -گردد

لازمه شرکت در مناقصه ، بازديد از محل انجام کار مي    -گرددي م  پرداخت    ط يشرا  نيمربوطه به واجد  ن يقوان  تيو با رعا  پيمانكار

قراردادتا تواند در طول مدت   کارفرما مي  -باشد و  شرکت در مناقصه، به منزله اطلاع کامل پيمانكار از تمامي شرايط  مي باشد

به آن اضافه نمايد و در اينصورت با ابلاغ کارفرما، پيمانكار ملزم به يا    را کسر و  و مدت قرارداد    حجم موضوع قرارداد  %25ميزان  

اجراي آن بر اساس قيمتهاي قراردادخواهد بود و نمي تواند در مورد کسر يا اضافه شدن مقدار مزبور بعنوان خسارت يا هرگونه 

 .مطالبه نمايدديگر پرداخت مبلغي را علاوه بر بهاي تعيين شده در اين قرارداد
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 شرايط خصوصي   - 7

 وظايف كارفرما   •

کارفرما موظف است -کارفرما موظف است هماهنگي هاي لازم جهت مجوز ورود کارکنان و تجهيزات پيمانكار را انجام دهد  

ساعت قبل به پيمانكار اطلاع دهد   24برنامه غذا را به صورت هفتگي به پيمانكار اعلام نمايد و در صورت تغيير حداقل ظرف مدت  

در وجه   ي شده و ت ييد شده توسط کارفرما، پس از کسورات قانون ميتنظ  ت ي موضوع قرارداد بر اساس صورت وضع  ي پرداخت بها-

 نمايد.کارفرما موارد ذيل را طبق صورتجلسه با حضور نمايندگان طرفين به پيمانكار تحويل مي- گردد ي پيمانكار پرداخت م

 متري 20: دو انبار مواد غذايي الف

 : مخزن گاز مايع سه تني ، يك عددب

 :سردخانه زير صفر درجه ج

 وظايف پيمانكار  •

- نسبت به ت مين نيروي انساني مورد نياز ، تجهيزات مواد اوليه و مصالح مورد نياز جهت انجام موضوع قرارداد ، اطمينان يافته است

از قوانين و مقررات مربوط به کار ، بيمه ت مين اجتماعي ، ماليات ها، عوارض و ديگر قوانين و مقررات ، که تا تاريخ تسليم پيشنهاد 

معمول و مجرا بوده است ، کاملا مطلع بوده و متعهد است که همه آن ها را رعايت نمايد . در هر حال ، مسئوليت عدم رعايت قوانين 

در ارائه قيمت ، سود مورد نظر و تمام هزينه هاي ناشي از مفاد بندهاي بالا را در نظر -ه به عهده پيمانكار است  و مقررات يادشد

بابت ، حق د از هيچ  بعدا  ندارد  گرفته و  ، رخواست اضافه پرداختي را  پيشنهاد قيمت  نمايد ، که هنگام تسليم  پيمانكار ت ييد مي 
پيمانكار ، متعهد -مطالعات کافي را انجام داده و هيچ موردي باقي نمانده است که بعدا در مورد آن ، استناد به جهل خود نمايد

گرديد نسبت به ت مين نيروي انساني کافي ، از نظر کمي و کيفي در تمام رده هاي شغلي مورد نياز جهت انجام کامل موضوع قرارداد 

اقدام کند . نيروي انساني مورد نياز ، بايد از تخصص ، مهارت و صلاحيت کاري لازم برخوردار باشند . پرداخت تمام هزينه هاي 

دوره اي ( ، حقوق ، بيمه ، ماليات ، و هر نوع از استخدام و به کار گيري نيروي انساني ، از قبيل طب کار )بدو استخدام و  ناشي  

آمد ، اسكان و ت مين امكانات رفاهي نيروي کار پيمانكار   ت مين امكانات رفت و-مزاياي قانوني آن ها ، به عهده پيمانكار مي باشد  

پيمانكار جهت استراحت پرسنل زير مجموعه خود به هيچ عنوان حق استفاده از آشپزخانه را  ندارد  -، به عهده و هزينه پيمانكار است  

پيمانكار و کارکنانش بايد داراي مليت ايراني ، شناسنامه ، سلامت روحي و جسمي و فاقد سوء پيشينه کيفري و ممنوعيت کاري -

رداد و داراي کارت بهداشت باشند .پيمانكار موظف است ليست کارکنانش را به همراه مدارك مورد نياز جهت ت ييد ، در ابتداي قرا

ت مين لباس کار متحدالشكل و مورد ت ييد دستگاه نظارت از جمله روپوش ، کلاه ، چكمه ،دستكش  -به دستگاه نظارت تسليم نمايد   

يك بار مصرف ، جوراب و وسايل ايمني و لوازم کمك هاي اوليه مورد نياز به عهده و هزينه پيمانكار مي باشد . بديهي است تعداد 

ده و هنگام استفاده لكه دار و کهنه نباشد و همچنين دستكش و حوله  لباس ها بايد به حدي باشد که هميشه تميز و اتو کشيده بو

در اجراي اين قرارداد ، پيمانكار در مقابل کارفرما مسئول اعمال کارکنان -حمام به تعداد کافي در اختيار کارکنان پيمانكار قرار گيرد
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خود است، هرگاه کارکنان پيمانكار ، صلاحيت لازم براي انجام کار مربوط را نداشته باشند يا باعث اختلال نظم کار شوند، کارفرما 

تواند از پيمانكار بخواهد که متخلفان را از کار برکنار کند. در اين صورت، پيمانكار مكلف به اجراي اين دستور است و حق  ، مي

کاهد و ايجاد حقي ندارد برکنار شدگان را بار ديگر در اين قرارداد به کار گمارد. اجراي اين دستور از مسئوليتهاي پيمانكار نمي

پيمانكار موظف است نماينده تام الاختيار خود را جهت ت ييد به دستگاه نظارت معرفي نمايد و متعهد گرديدکه  -کندبراي او نمي 

پيمانكار -رت بر انجام کار کارکنان در آشپزخانه بصورت دائمي حضور داشته باشند  خود و يا نماينده تام الاختيارش جهت نظا

ت مين آب  و برق مصرفي آشپزخانه به عهده -متعهد به جذب نيروي متخصص بهداشت محيط مورد ت ييد دستگاه نظارت مي باشد  

در صورت قطعي )کارفرما و مبلغ آن از صورت وضعيت پيمانكار کسر ميگردد.تامين گاز مصرفي به عهده و هزينه پيمانكار مي باشد

برق شبكه از سوي اداره برق ، کارفرما هيچگونه تعهدي نسبت به تامين برق ندارد و پيمانكار موظف به تامين برق مصرفي خود مي  

پيمانكار موظف به اجراي جدول اجزاء  -(مي باشد  ازي در صورت قطعي آب به هر دليل ، پيمانكار موظف به تامين آب مورد ن  وباشد

ت مين کليه مواد اوليه ، مصالح ، ملزومات و تجهيزات  -تشكيل دهنده هر پرس به تفكيك نوع غذا به پيوست درج شده مي باشد   

پيمانكار موظف است در تهيه ، طبخ -مورد نياز جهت طبخ و توزيع غذا با ت ييد دستگاه نظارت ،به عهده و هزينه پيمانكار مي باشد 

و توزيع غذا از بهترين مواد و مراکز مورد ت ييد دستگاه نظارت استفاده نمايد و مواد اوليه و مصالح تهيه شده توسط پيمانكار در  

پيمانكار موظف است مواد غذايي را در روزهاي -هنگام ورود به معدن و قبل از طبخ بايستي به رويت و ت ييد دستگاه نظارت برسد  

تا پنج شنبه ( و ساعات اداري و در حضور دستگاه نظارت و يا نماينده وي تخليه نمايد، در غير اين صورت کليه مواد   کاري )شنبه 

پيمانكار مي تواند مواد غذايي فاسد نشدني مانند خشكبار را بصورت يكجا تهيه و با پوشش مناسب و بسته بندي -عودت مي گردد

پيمانكار متعهد گرديد مواد پروتئيني گوشت )مرغ ، ماهي ، گوشت گوسفند و ...( را بصورت  -بهداشتي در سردخانه نگهداري نمايد  

تازه و گرم تهيه و جهت جلوگيري از آلودگي و کاهش کيفيت آن ها را بسته بندي و طبق استاندارد و دماي ذکر شده در روش 

لاشه گوسفند و گوساله و پاکسازي و لخم نمودن آن جهت تهيه مواد گوشتي مي بايست خريد  -اجرايي آشپزخانه ، نگهداري نمايد

با حضور دستگاه نظارت و يا نماينده وي و با ت ييديه و مهر مراجع ذيصلاح و فاکتور معتبر ، خريداري گردد و حمل آن توسط  

پيمانكار موظف است روغن مصرفي در تمام موارد از نوع مايع و جهت سرخ کردن -خودرو سردخانه دار پلمپ شده انجام گردد  

مواد غذايي از نوع سرخ کردني باشد و روغن مصرف شده پس از هر بار سرخ کردن مي بايست در حضور دستگاه نظارت و يا 

پيمانكار موظف است نوشيدني ها ، ماست ، ترشي جات ، ميوه -نماينده ي ايشان در محل مورد تاييد دستگاه نظارت معدوم گردد 

سرو مي گردد را بصورت بسته بندي از موادي که فاقد رنگ هاي مضر و ترکيبات شيميايي و ترکيباتي  ، خرما و ...که همراه غذا  

نفره تهيه و توزيع کند   پلو ، استامبولي و غذاي خورشتي ظرف تك پرسي و -که براي سلامتي مضر است و تك  غذاي عدس 

ت مين کليه تجهيزات و وسايل مورد نياز جهت نگهداري مواد -غذاهاي کبابي ، مرغ و چلو گوشت ظروف دو پرسي استفاده شود

پيمانكار حق ندارد به هيچ عنوان از غذاي مانده نگهداري و مصرف نمايد و در صورت  -اوليه، به عهده و هزينه پيمانكار مي باشد  

پرس غذا را برابر پيمانكار موظف است هر  -عدم رعايت طبق نظر دستگاه نظارت مطابق جرائم پيوست قرارداد اقدام خواهد شد

اوزان تعيين شده در ليست پيوست تهيه کند و در صورت عدم رعايت طبق نظر دستگاه نظارت مطابق جرائم پيوست قرارداد اقدام 

تخليه زباله و ضايعات آشپزخانه به صورت کاملا بهداشتي و انتقال آن به خارج از محدوده معدن به عهده و هزينه - خواهد شد  

باشد.هزينه تخليه و دفن ضايعات که توسط شهرداري يا شرکت هاي ذي صلاح دريافت مي گردد به عهده پيمانكار پيمانكار مي
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روز از زمان شروع قرارداد نسبت به تجهيز و آماده سازي فضاي آشپزخانه    5پيمانكار موظف است ظرف مدت حداکثر  -مي باشد
)به نحوي که ملزومات کافي جهت انجام موضوع قرارداد را داشته باشد( اقدام نمايد وهمچنين مي بايست ظرف مدت تجهيز نسبت 

پيمانكار متعهد به حفاظت -و دستور العمل هاي پيوست آن، اقدامات لازم را به عمل آورد  دادبه تهيه و تامين غذاي روزانه مطابق قرار

فيزيكي و حراست از تجهيزات و امكانات و اموال خود ميباشد و هيچ گونه مسئوليتي از اين بابت متوجه کارفرما نيست .پيمانكار  

پيمانكار -دپنجره ها ، قطع کردن برق دستگاه ها و ... را انجام دههمچنين موظف است کليه موارد از قبيل قفل کردن درب ها و  

درصد انجام و از محل   30موظف به تخليه سپتيك آشپزخانه قبل از پر شدن مي باشد . در غير اينصورت کارفرما با کسر بالاسري  

نمايد  از سوي -صورت وضعيت کسر مي  ابلاغ شده  استانداردهاي  بهداشتي و  به رعايت اصول  پيمانكار و کارکنان وي موظف 

ت مين کليه لوازم مصرفي و ملزومات نظافتي و بهداشتي نظير مواد شوينده و... به عهده و هزينه پيمانكار -دستگاه نظارت مي باشند 

پيمانكار ملزم است حداقل هفته اي يك بار ، با استفاده از مواد شوينده و چربي بر نسبت به پاك نمودن جرم ها و ضايعات  -  مي باشد

پيمانكار مسئوليت کامل حسن اجراي موضوع قرارداد را طبق اسناد و مدارك قرارداد -دستگاه هاي طبخ به هزينه خود اقدام نمايد 

در    يي جزا  اي ي به صورت مختلف اعم از حقوق مانكاري از طرف پرسنل تحت امر پ ي اچنانچه هرگونه تخلف و حادثه- به عهده دارد

جبران خسارات بر عهده   اناًي و اح  ييو قضا  يقانون  صلاحيبه مراجع ذ  ييپاسخگو  فه يرابطه با انجام موضوع قرارداد رخ دهد وظ

به هر نحو ممكن کار تعهد شده را   ديمحوله را معطل گذارد و با  فيحق ندارد وظا  يطيشرا  ن يدر چن   مانكاري باشد.پ  يم  مانكاري پ

مسئوليت حوادث بدني و جزايي ناشي از عدم رعايت مقررات ايمني و حفاظتي پرسنل پيمانكار يا هر گونه حادثه اي در -انجام دهد

داخل و يا خارج از کارگاه که منجر به نقص عضو يا فوت کارگر شود به عهده و هزينه پيمانكار است و کارفرما هيچ گونه تعهد و 

پيمانكار توانايي مالي لازم جهت پرداخت حقوق کارکنان خود را بمدت دو ماه دارا ميباشد و پيمانكار متعهد به  -مسئوليتي ندارد

 اخت حقوق و مطالبات پرسنل خود بوده و در اين خصوص کارفرما هيچ گونه مسئوليتي نخواهد داشت .پرد

 . قيد شده در نمونه قرارداد مواردو ساير 

 نوع غذاي متفاوت و هفت روز هفته مي باشد . كيطبخ غذا در دو نوبت ظهر و شب و هر کدام :  1تبصره 

باشد که برنامه غذايي توسط دستگاه نظارت ابلاغ   يدر ماه مبارك رمضان ، طبخ غذا در دو وعده ي افطار و سحر م:  2تبصره  

 خواهد شد 

 ساير شرايط   •

مبلغ نهايي قرارداد ، همان مبلغ اوليه قرارداد و تغييرات احتمالي است که بر اساس اسناد و مدارك قرارداد ، در آن ايجاد مي شود .  

چنانچه به تشخيص و اعلام دستگاه نظارت ، آمار غذاي اعلامي در هر ماه کمتر و يا بيشتر از ميزان برآوردي باشد صورت وضعيت 

پيمانكار اقرار نمود که -ان آمار واقعي محاسبه و پرداخت مي گردد و پيمانكار حق هيچ گونه اعتراضي را ندارد هاي پيمانكار با هم
مبلغ قرارداد جهت انجام موضوع قرارداد کافي است و تمامي هزينه هاي مرتبط و لازم جهت انجام موضوع قرارداد از جمله کليه  

ه ، تجهيزات مورد نياز ، سود منطقي و عادلانه ، بيمه و ساير هزينه هاي نيروي کار پيمانكار هزينه هاي ت مين نيروي انساني ، مواد اولي
و کليه تمهيدات لازم جهت انجام موضوع قرارداد ، تعهدات و مسئوليت هاي مندرج در قرارداد را به اضافه هزينه ي کليه کسور ، 

ت در قرارداد صراحتا ذکر نگرديده ولي براي انجام موضوع قرارداد مخاطرات و مسئوليت ها و ساير هزينه هاي ديگر که ممكن اس
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برنامه غذايي به صورت هفتگي و لازم مي باشد را پوشش مي دهد. پيمانكار اقرار نمود که به درستي مبلغ قرارداد واقف است . 

دستورالعمل هاي مورد نياز براي اجراي موضوع قرارداد از طريق دستگاه نظارت به پيمانكار اعلام مي گردد و پيمانكار موظف به  

در صورت تغيير برنامه غذايي بر خلاف برنامه غذايي اعلام شده شد انجام عمليات موضوع قرارداد مطابق نظر دستگاه نظارت مي با

درصد از صورت وضعيت همان روز پيمانكار از مطالبات و يا تضامين پيمانكار به عنوان جريمه کسر مي گردد 30توسط پيمانكار ،   

درصد از 20ي کردند در مرحله اول   در صورتيكه کيفيت و کميت از حد نصاب غذا تغيير يافت و پرسنل کارفرما اعلام نارضايت-

مرحله دوم    از صورت وضعيت غذاي روز اعلامي کسر و در مرحله سوم   30صورت وضعيت غذاي روز اعلامي و در  درصد 

قطع مي گردد   پيمانكار  با  از  -همكاري  را  غذا  است همان  پيمانكار موظف  از کيفيت غذا  نظارت  نارضايتي دستگاه  درصورت 

درصورت مشاهده هرگونه جانور موذي چه در محيط آشپزخانه چه در غذاي توزيع -آشپزخانه مورد تاييد دستگاه نظارت تهيه نمايد

در صورت مشاهده هرگونه جسم خارجي  -گرددشده ، نصف مبلغ غذاي توزيع شده از صورت وضعيت به عنوان جريمه کسر مي

چنانچه -گردداز صورت وضعيت به عنوان جريمه کسر مي  ، سنگ ريزه و... در غذاي طبخ شده ، نصف مبلغ غذاي توزيع شده

روز متناوب ، موضوع قرارداد را به طور کامل ت مين نمايد کارفرما مي تواند علاوه بر کسر   6روز متوالي و يا    2پيمانكار نتواند  

چنانچه در اثر - درصد ) صورت وضعيت ماهانه(  قرارداد را فسخ و تضمين انجام تعهدات را به نفع خود ضبط نمايد  50خسارت به 

قصور پيمانكار ، تعدادي از پرسنل کارفرما دچار مسموميت غذايي گردند ، پيمانكار موظف به جبران هزينه درمان و خسارت وارده 

مي باشد و کارفرما از پرداخت بهاي مربوط به غذاي آن وعده از کارکنان مذکور خودداري نموده و علاوه بر آن ميانگين همان 

چنانچه بر اثر ترك فعل پيمانكار و يا کارکنانش به کارگاه -مبلغ را به عنوان جريمه از صورت وضعيت پيمانكار کسر خواهد کرد 

و يا تجهيزات و لوازم و مصالح و ... خسارتي وارد شود ، خسارت وارد شده به تشخيص کارفرما ، مستقيما از مطالبات و يا محل 

چنانچه زمان تهيه و توزيع غذا به ت خير بيفتد و توزيع غذا در ساعات اعلام شده انجام نگيرد ،  -تضامين پيمانكار کسر خواهد شد  

 ( 19و شب ساعت  12درصد از صورت وضعيت همان وعده از پيمانكار کسر مي مي گردد . ) ظهر ساعت  20معادل 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 0  بازبيني  : اسناد مناقصه 

 کد فرم
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 20 از 18 صفحه

 

 1پيوست 

  نمونه ضمانت نامه انجام تعهدات                                                                      

 تعهد نامه بانكي شماره

 بقرارداد شماره                           مورخ                                   منعقده بين )*(                       "معطوفا

 و                   

که )*(                              بنا به درخواست )*(                                    اين بانك براي انجام تعهداتي که بموجب قرارداد اشاره شده در قبال تعهداتي  

    گرفته است تعهد ميكند  در صورتيكه )*(                                        بنابر تشخيص        

 از انجام و اجراي هر يك از تعهدات نباشيد از قرارداد مذکور تخلف ورزد تا ميزان       

ريوال هر مبلغي را کوه                       بوه هر عنوان و هر جهتي کوه خودتشوووخيص خواهود داد مطوالبوه نموايود . بمحض دريوافوت اوليوه  

تقاضوواي کتبي بدون اينكه محتاج به صوودور اظهارنامه يا اقدامي از مجراي قانوني و قضووائي يا مقام ديگر داشووته باشوود و يا نيازي با 

 ف )*(                      ثبات قصور و يا تخل

اسوت        داشوته باشود بلادرنگ در وجه يا حواله کرد                     مدت اعتبار اين تعهد تا آخر وقت اداري روز                           

واهد  و بنا به درخواسوت                            براي مدتي که درخواسوت شوود قابل تمديد خواهد بود و در صوورتيكه بانك نتواند يا نخ

د و مدت تعهد را تمديد نمايد با )*(                                 موجبات تمديد را قبل از انقضواي مدت مرقوم فوق نزد بانك فراهم سواز

بانك را حاضور به تمديد ننمايد بانك در اين صوورت منعقد اسوت بدون اينكه احتياج به مطالبه مجدد باشود مبلغ مرقوم را در وجه يا 

 ه کرد                       پرداخت کند .حوال

 

 بانك :                                                                                                             

 تاريخ :                                                                                                       

 

 

 

 

 



  

 

 0  بازبيني  : اسناد مناقصه 
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 20 از 19 صفحه

 

 2پيوست  

 فرم مشخصات شركت كننده 

باشد كه پس از تكميل آن ، به همراه تضمين در  جهت تاييد تضمين شركت در مناقصه ، تكميل جداول ذيل الزامي مي 

 قرار داده شود. "الف  "پاكت 

 16365: مناقصه شماره

  :موضوع مناقصه  

 تهيه مواد ، مصالح و تجهيزات مورد نياز و طبخ و توزيع غذا به صورت گرم به پرسنل معدن ققنوس يك

 شناسه ملي   نام شركت كننده 

 )حقوقي(

 كداقتصادي 

 )حقوقي(

 كد ملي 

 )حقيقي(

    

 

 آدرس شباشماره  نام بانك

   

 

 آدرس پست الكترونيكي  شماره تماس  فكس

   

 

 

 

 

 



  

 

 0  بازبيني  : اسناد مناقصه 

 کد فرم

 

F 5 3 0 

 

 20 از 20 صفحه

 

 پيوست سه

 گانيرباز-فرم ارزيابي فني 

 

شاخصهاي ارزيابي   رديف 

 پيمانكاران
 شووووووووووووووووووووووووورح 

1 

تجربه)سابقه اجرايي( و  

ارائه    در زمينهدانش 

   موضوع قرارداد خدمات 

 ) رزومه کاري( 

 دانش فني پيمانكار  -1

 تعداد و نوع کارهاي مشابه در پنج سال گذشته -2

2 
حسن سابقه در  

 قراردادهاي مشابه 

)نشاني،موضوع و مبلغ قراردادهاي  ارائه اطلاعات حداکثر پنج سال گذشته -1

 قبلي و راه ارتباطي با دستگاه نظارت(

 ارائه دستورالعمل ارزيابي کارفرمايان قبلي-2

 ارائه ميانگين امتياز ارزيابي کارفرمايان کارهاي قبلي در پنج سال گذشته -3

توان مالي ) اطلاعات مالي   3

 پنج سال گذشته( 
 

 مرتبط با موضوع قرارداد   لوازم وتجهيزاتتامين  توان تجهيزاتي  4

  

 توان فني و برنامه ريزي  5

 ليست کارکنان کليدي ومجرب-1

 ارائه اطلاعات فني ، مشاوره و مستند سازي -2

 ارائه اطلاعات توان برنامه ريزي و کنترل پروژه در پنج سال گذشته -3

 توان مديريتي-4

 ارائه سابقه در زمينه مطالعه و طراحي و اجراي پروژه -5

 ارائه گواهينامه صلاحيت پيمانكار ي-6



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 1 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

 قرارداد نمونه                                                                              

پويش معادن ذوب آهن سهامي  اساسنامه شركت و مجوز صادره بین شركت    و  درچارچوب مقررات  .........................قرارداد در تاريخ    اين 

مليداراي  خاص   مديريت    14004274080شناسه  زاده  به  شفیع  علي  قدير  آقاي  )آقاي  و  عامل(  معروفيمدير  مديره(  عضو )  جواد   هیئت 

ك  ، مجاز  امضاء  اين  صاحبان  در  كارفرما  ه  شوقرارداد  مي  ملي    ...................شركت    و  دننامیده  شناسه  مديريت   ........................به  به 

امضاء مجاز  ....................................... ، تحت شرايط ذيل  كه    صاحب  میشود  نامیده  پیمانكار  قرارداد  معادن    در دراين  پويش  دفتر شركت 

 منعقد مي گردد. شهر اصفهان    ذوب آهن واقع در

 موضوع قرارداد :  -1ماده 

  معدن ققنوس به پرسنل  به صورت گرم   غذا  و توزيع  طبخ  وتجهیزات مورد نیاز  مصالح و    ،تهیه مواد  موضوع قرارداد عبارت است از  -1-1

 پرس غذا جهت شام (  120هار واپرس غذا جهت ن 200تعداد )حدودا  يک

 و هفت روز هفته مي باشد . ي متفاوت كدام يک نوع غذاو هر   طبخ غذا در دو نوبت ظهر و شب-1-2

 .  در ماه مبارک رمضان ، طبخ غذا در دو وعده ي افطار و سحر مي باشد كه برنامه غذايي توسط دستگاه نظارت ابلاغ خواهد شد-1-3

انجام كار در تايباد  30-شهرستان خواف -خراسان رضوي  استان:  محل  سلیماني  5كیلومتر  -كیلومتري جاده خواف  قاسم  -اتوبان شهید 

 .مي باشد 1معدن ققنوس

 مي باشد .    1c 140207836اين قرارداد در راستاي اجراي قرارداد شماره

 اسناد و مدارک قرارداد :    -2ماده 

 اين قرارداد شامل اسناد و مدارک بشرح زير بوده و جزء لاينفک قرارداد مي باشد . 

 حاضرمتن قرارداد  . 1

   ابلاغ مي گردد.  HSEكه از سوي واحد   روش اجرايي بهداشت كار آشپزخانه: 1پیوست شماره . 2

 جهت هر پرس غذا  مواد غذايي آنالیز مقدار مصرفي:   2شماره .پیوست 3

 جرائم آشپزخانه   :  3.پیوست شماره 4

 برنامه غذايي:  4.پیوست شماره 5

   آنالیز قیمتول اجد  : 5.پیوست شماره 6
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 كارفرما 
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 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 
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 پیمانکار 
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شماره  .  7 بخشنامه  :    6پیوست   ( پیمان  عمومي  بودجه    3/3/1378مورخ    1088/102-842/54شرايط  و  برنامه  با    )سازمان  كه  مواردي  در 

 ماهیت اين قرارداد در تناقض نباشد .

 . صورتجلسات ، اسناد و مداركي كه در طول مدت قرارداد تنظیم و به تأيید طرفین مي رسد .  8

 مدت قرارداد :  – 3ماده 

به كار    مدت قرارداد از تاريخ به ذكر    بعدي  دوره هاي و قابل تمديد براي  شمسي  به مدت دوازده ماه  صورتجلسه شروع  خواهد بود .لازم 

است تمديد قرارداد منوط به تشخیص و رضايت كارفرما از عملكرد پیمانكارمي باشد و در صورت عدم تداوم قرارداد براي سال هاي دوم و 

 به بعد پیمانكار حق اعتراض و مطالبه خسارت را ندارد .   

 مبلغ قرارداد  :  – 4ماده 

برآورد  تومان و ........................................به عدد .............................. ريال   (5پیوست )آنالیز قیمت ول امبلغ اولیه قرارداد به شرح جد-1-4

  .گردد مي

مبلغ نهايي قرارداد ، همان مبلغ اولیه قرارداد و تغییرات احتمالي است كه بر اساس اسناد و مدارک قرارداد ، در آن ايجاد مي شود .    -2-4

به تشخیص   باشد صورت وضعیت هاي  ،  دستگاه نظارت  و اعلام  چنانچه  بیشتر از میزان برآوردي  يا  آمار غذاي اعلامي در هر ماه كمتر و 

 پیمانكار با همان آمار واقعي محاسبه و پرداخت مي گردد و پیمانكار حق هیچ گونه اعتراضي را ندارد . 

انجام موضوع قرارداد )ماده يک قرارداد ( كافي است و تمامي هزينه هاي مرتبط و لازم    -3-4 اقرار نمود كه مبلغ قرارداد جهت  پیمانكار 

سود منطقي و عادلانه ، بیمه و  ،  از جمله كلیه هزينه هاي تأمین نیروي انساني ، مواد اولیه ، تجهیزات مورد نیاز  جهت انجام موضوع قرارداد  

، تعهدات و مسئولیت هاي مندرج در قرارداد را به  ع قرارداد  وساير هزينه هاي نیروي كار پیمانكار و كلیه تمهیدات لازم جهت انجام موض

اضافه هزينه ي كلیه كسور ، مخاطرات و مسئولیت ها و ساير هزينه هاي ديگر كه ممكن است در قرارداد صراحتا ذكر نگرديده ولي براي  

 انجام موضوع قرارداد لازم مي باشد را پوشش مي دهد. 

 پیمانكار اقرار نمود كه به درستي مبلغ قرارداد واقف است .  -4-4

پیمانكار تأيید نمود تمامي اسناد قراردادي را مطالعه نموده و هیچ نكته مبهمي باقي نمانده است و از تمامي شرايط كاري ،  مقتضیات    -5-4

 محل و نوسانات قیمت آگاه بوده و به عذر عدم اطلاع نمي تواند معترض شود و اضافه بهايي را مطالبه نمايد.

جهت   ...................................شركت  به نام    ....................نزد بانک  ................................................................شماره حساب پیمانكار  -6-4

 .  واريز صورت وضعیت ها و مطالبات پیمانكار مورد تأيید ايشان مي باشد
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 پیمانکار 
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پرداخت    -7-4 قابل  ، توسط كارفرما  پیمانكار  از طرف  مالیاتي كشور  نظام  نام در  ثبت  معتبر  ارائه گواهي  ازاء  افزوده در  بر ارزش  مالیات 

 خواهد بود . 

 

 : و كسور نحوه پرداخت  -5ماده 

از    پاياندر    -1-5 انجام شده  پیمانكار، وضعیت كارهاي  ماه،  ماههر  تعیین مي  ابتداي  تاريخ را  براساستا آن  و   4ماده    كند، سپس  قرارداد 

. دستگاه  نمايدمي دستگاه نظارت، مبلغ صورت وضعیت را محاسبه كرده و آنرا در آخر آن ماه تسلیم قرارداد (  5پیوست )جداول آنالیز قیمت 

مدت   قرارداد ظرف  مفاد  با  تطبیق  نظر  از  را  ، صورت وضعیت  است  دلیل    10نظارت موظف  تعیین  با  لزوم  و در صورت  روزكنترل كرده 

از سوي   يا صورت حساب  فاكتور و  ارائه  و  تأيید صورت وضعیت  از  ماه پس  تأيید شده حداكثر دو  مبلغ صورت وضعیت   . نمايد  اصلاح 

 پیمانكار پس از كسر كسور قانوني و قراردادي در وجه پیمانكار پرداخت مي گردد .   

 :   قانوني و قراردادي كسور

 از هر يک از پرداخت ها مبالغ زير كسر مي گردد : 

قانون تامین اجتماعي به عنوان سپرده بیمه كسر و نزد كارفرما نگهداري    38درصد سپرده بیمه مطابق ماده    5بابت حق بیمه قراردادمعادل     -1

بیمه تأمین اجتماعي خواهد   ارائه مفاصا حساب  به  مبالغ كسر شده منوط  مي شود بديهي است پرداخت آخرين صورت وضعیت و استرداد 

  بود.

به    2-10  ، نظارت  تأيید كتبي دستگاه  با  و  به رضايت كارفرما  قرارداد مشروط  پايان دوره  انجام كار كسر و در  بعنوان سپرده حسن  درصد 

 پیمانكار پرداخت میگردد .  

 بیمه و مالیات و عوارض و كسور قانوني و هر گونه هزينه هايي كه از بابت اين قرارداد به موضوع قرارداد تعلق مي گیرد .  -3

 جرائم و خسارات به تشخیص دستگاه نظارت   -4

 هزينه كارهاي انجام شده ، و يا مصالح و تجهیزات واگذار شده از سوي كارفرما ، كه طبق مفاد قرارداد ،در زمره تعهدات پیمانكار است . -5

 

 تضمین انجام تعهدات :   – 6ماده 

فقره    مانكاری پ شدهيک  ثبت  صیادي  شماره    چک  به  تأيیديه  بانک    .............................داراي  مبلغ   .................عهده  به 

تضمین  ريال  ............................. تعهدات بعنوان  قرارداد   %12معادل    قرارداد   انجام  كل  صورت  مبلغ  به  قبول    ي قانون  نی تضم   را  مورد  معتبر 
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هر    ياز اجرا  مانكاری پ  تخلف  در صورتوده است.  نمكارفرما    میتسل  شركت پويش معادن ذوب آهن در ابتداي شروع كار  به نفع،  كارفرما  

مزبور و سپرده   ن یتضم  ،يي  قضا  اي  يادار   فاتي، كارفرما حق خواهد داشت بدون هرگونه تشرقرارداد و يا ايجاد خسارت  از تعهدات    کي

  نی صورت تضم  ن يا  ری . در غ داشتگونه اعتراض را نخواهد  چی حق ه  مانكاری و پ  ديرا به نفع خود ضبط و وصول نما  مانكاری كار پ  نجامحسن ا

آزاد   قرارداد انيپايک ماه پس از  ،، بدهكار نبودن پیمانكار و تأيید كتبي دستگاه نظارت  مانكاری پ يتعهدات از سو هیمذكور پس از انجام كل

، به هیچ وجه نیاز به اخذ مجوز قبلي يا بعدي از   آنموصوف بر وجه امانت تسلیم نشده و كارفرما براي وصول يا برگشت    تضمین   خواهد شد.

 طرف پیمانكار و يا مراجع قضايي ندارد . 

 دستگاه نظارت :  -7ماده 

عهده   به  كارفرما  طرف  از  است  نموده  تقبل  آن  مدارک  و  اسناد  و  قرارداد  اين  مفاد  طبق  بر  پیمانكار  كه  تعهداتي  كلیه  اجراي  بر  نظارت 

با   HSE سرپرست واحد   مطابق  ماهانه  نامبرده مي شود واگذار گرديده است و صورت وضعیت هاي  نظارت  قرارداد دستگاه  اين  كه در 

در آشپزخانه  دوره اي و رندمي  شرايط قرارداد با تأيید كتبي دستگاه نظارت قابل پرداخت خواهد بود . دستگاه نظارت مي تواند به صورت  

 حضور داشته و نظارت كامل بر نحوه پخت و توزيع غذا را داشته باشد . 

برنامه غذايي به صورت هفتگي و دستورالعمل هاي مورد نیاز براي اجراي موضوع قرارداد از طريق دستگاه نظارت به پیمانكار    :  1تبصره  

 اعلام مي گردد و پیمانكار موظف به انجام عملیات موضوع قرارداد مطابق نظر دستگاه نظارت مي باشد . 

 تعديل :  -8ماده 

مبلغ قرارداد بر اساس شاخص قیمت مصرف كننده خانوارهاي شهري كشور)رديف خوراكي هااا و آشااامیدني هااا( اعلامااي در سااايت مركااز 

روز قبل از بازگشااايي پاكااات قیماات  28آمار ايران و به صورت ماهانه تعديل مي گردد . شاخص مبناي تعديل ،شاخص قیمت مصرف كننده 

 .   مي باشد

 درصد مبلغ قرارداد تعديل تعلق مي گیرد . 80به  : 2تبصره 

 : تأيیدات و تعهدات پیمانكار -9ماده  

 پیمانكار موارد زير را تأيید مي نمايد : -1-9

 تمام اسناد و مدارک موضوع قرارداد را مطالعه نموده و از مفاد آن كاملا آگاه شده است . -1-1-9
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از محل اجراي كار ، بازديد و بررسي به عمل آورده و از وضعیت آب و هوا ، امكان اجراي موضوع قرارداد در فصول مختلف سال  -2-1-9

 ، و مدت زمان اجراي موضوع قرارداد ، اطلاع يافته است 

 مورد نیاز جهت انجام موضوع قرارداد ، اطمینان يافته است . مواد اولیه و مصالح  تجهیزاتنسبت به تأمین نیروي انساني مورد نیاز ،  -3-1-9

از قوانین و مقررات مربوط به كار ، بیمه تأمین اجتماعي ، مالیات ها، عوارض و ديگر قوانین و مقررات ، كه تا تاريخ تسلیم پیشنهاد  -4-1-9

و   قوانین  مسئولیت عدم رعايت   ، . در هر حال  نمايد  متعهد است كه همه آن ها را رعايت  بوده و  ، كاملا مطلع  بوده است  معمول و مجرا 

 مقررات يادشده به عهده پیمانكار است . 

ارائه قیمت ، سود مورد نظر و تمام هزينه هاي ناشي از مفاد بندهاي بالا را در نظر گرفته و بعدا از هیچ بابت ، حق درخواست  -5-1-9 در 

 اضافه پرداختي را ندارد . 

 تعهدات و مسئولیت هاي پیمانكار در برابر انجام كار و حسن انجام موضوع اين قرارداد ، بدون قید و شرط مي باشد . -6-1-9

پیمانكار تأيید مي نمايد ، كه هنگام تسلیم پیشنهاد قیمت ، مطالعات كافي را انجام داده و هیچ موردي باقي نمانده است كه بعدا در  -7-1-9

 مورد آن ، استناد به جهل خود نمايد .

نسبت به تأمین نیروي انساني كافي ، از نظر كمي و كیفي در تمام رده هاي شغلي مورد نیاز جهت انجام كامل    گرديدپیمانكار ، متعهد  -2-9

  موضوع قرارداد اقدام كند . نیروي انساني مورد نیاز ، بايد از تخصص ، مهارت و صلاحیت كاري لازم برخوردار باشند . پرداخت تمام هزينه 

اياي هاي ناشي از استخدام و به كار گیري نیروي انساني ، از قبیل طب كار )بدو استخدام و دوره اي ( ، حقوق ، بیمه ، مالیات ، و هر نوع مز

 قانوني آن ها ، به عهده پیمانكار مي باشد .

 ، به عهده و هزينه پیمانكار است .  ، اسكان و تأمین امكانات رفاهي نیروي كار پیمانكار آمد امكانات رفت و تأمین -3-9

 ندارد .  پیمانكار جهت استراحت پرسنل زير مجموعه خود به هیچ عنوان حق استفاده از آشپزخانه را-4-9

پیشینه كیفريو كاركنانش    پیمانكار-5-9 فاقد سوء  و  ، سلامت روحي و جسمي  ، شناسنامه  ايراني  ملیت  و    بايد داراي  و ممنوعیت كاري 

بهداشت كارت  به  باشند    داراي  قرارداد  ابتداي  در   ، تأيید  جهت  نیاز  مورد  مدارک  همراه  به  را  كاركنانش  لیست  است  موظف  .پیمانكار 

 نمايد .  تسلیم دستگاه نظارت  
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هزينه خود  ه  بهاي درماني و اجتماعي، مقررات و دستورالعملهاي حفاظت فني و بهداشت كار  پیمانكار موظف به اجراي مقررات بیمه-6-9

 .مي باشد 

نظارت  -7-9 تأيید دستگاه  مورد  و  متحدالشكل  لباس كار  بار مصرف  از جمله  تأمین  ،دستكش يک  ، چكمه  ، كلاه  و  ، جوراب  روپوش 

یشه  وسايل ايمني و لوازم كمک هاي اولیه مورد نیاز به عهده و هزينه پیمانكار مي باشد . بديهي است تعداد لباس ها بايد به حدي باشد كه هم 

پیمانكار    كاركنانبوده و هنگام استفاده لكه دار و كهنه نباشد و همچنین دستكش و حوله حمام به تعداد كافي در اختیار  و اتو كشیده  تمیز  

 قرار گیرد.

، پیمانكار در مقابل كارفرما مسئول اعمال كاركنان خود است، هرگاه كاركنان پیمانكار ، صلاحیت لازم براي  قرارداد  در اجراي اين  -8-9

تواند از پیمانكار بخواهد كه متخلفان را از كار بركنار كند. در  ، ميكارفرما  شوند،    كارانجام كار مربوط را نداشته باشند يا باعث اختلال نظم  

بار ديگر در   ندارد بركنار شدگان را  به اجراي اين دستور است و حق  پیمانكار مكلف  اين    اين قرارداداين صورت،  به كار گمارد. اجراي 

 كند. كاهد و ايجاد حقي براي او نميدستور از مسئولیتهاي پیمانكار نمي

پیمانكار موظف است نسبت به آموزش هاي لازم به تشخیص دستگاه نظارت به تمامي كاركنان خود اقدام نمايد . اين آموزش ها شامل  -9-9

  الزامات ايمني و بهداشتي آشپزخانه و بهداشت عمومي مي باشد . 

كه خود و يا نماينده تام  پیمانكار موظف است نماينده تام الاختیار خود را جهت تأيید به دستگاه نظارت معرفي نمايد و متعهد گرديد-10-9

 حضور داشته باشند .بصورت دائمي الاختیارش جهت نظارت بر انجام كار كاركنان در آشپزخانه 

  مي باشد . دستگاه نظارتپیمانكار متعهد به جذب نیروي متخصص بهداشت محیط مورد تأيید -11-9

تامین گاز مصرفي به عهده به عهده كارفرما و مبلغ آن از صورت وضعیت پیمانكار كسر میگردد.تأمین آب  و برق مصرفي آشپزخانه  -12-9

 و هزينه پیمانكار مي باشد.

در صورت قطعي برق شبكه از سوي اداره برق ، كارفرما هیچگونه تعهدي نسبت به تامین برق ندارد و پیمانكار موظف به تامین    :  3  تبصره 

 برق مصرفي خود مي باشد. 

 مي باشد.مورد نیاز در صورت قطعي آب به هر دلیل ، پیمانكار موظف به تامین آب  : 4 تبصره 
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 پیمانكار موظف است غذا را فقط براي شركت پويش معادن ذوب آهن طبخ نمايد و حق طبخ غذا براي پیمانكاران ديگر را ندارد.-13-9

 پیمانكار موظف به اجراي جدول اجزاء تشكیل دهنده هر پرس به تفكیک نوع غذا به پیوست درج شده مي باشد  .   -14-9

مواد -15-9 توزيع غذا    ،مصالح  ،    اولیه  تأمین كلیه  نیاز جهت طبخ و  ،ملزومات و تجهیزات مورد  نظارت  تأيید دستگاه  به عهده و هزينه  با 

 پیمانكار مي باشد .

و  -16-9 اولیه  مواد  نمايد و  استفاده  نظارت  تأيید دستگاه  مراكز مورد  مواد و  بهترين  از  ، طبخ و توزيع غذا  تهیه  پیمانكار موظف است در 

 مصالح تهیه شده توسط پیمانكار در هنگام ورود به معدن و قبل از طبخ بايستي به رويت و تأيید دستگاه نظارت برسد .  

پیمانكار موظف است مواد غذايي را در روزهاي كاري )شنبه تا پنج شنبه ( و ساعات اداري و در حضور دستگاه نظارت و يا نماينده -17-9

 وي تخلیه نمايد، در غیر اين صورت كلیه مواد عودت مي گردد. 

پیمانكار مي تواند مواد غذايي فاسد نشدني مانند خشكبار را بصورت يكجا تهیه و با پوشش مناسب و بسته بندي بهداشتي در سردخانه  -18-9

 نگهداري نمايد .  

پیمانكار متعهد گرديد مواد پروتئیني گوشت )مرغ ، ماهي ، گوشت گوسفند و ...( را بصورت تازه و گرم تهیه و جهت جلوگیري از  -19-9

 ، نگهداري نمايد .    آشپزخانه آلودگي و كاهش كیفیت آن ها را بسته بندي و طبق استاندارد و دماي ذكر شده در روش اجرايي 

و پاكسازي و لخم نمودن آن با حضور دستگاه نظارت و يا نماينده گوسفند و گوساله  جهت تهیه مواد گوشتي مي بايست خريد لاشه  -20-9

 و با تأيیديه و مهر مراجع ذيصلاح و فاكتور معتبر ، خريداري گردد و حمل آن توسط خودرو سردخانه دار پلمپ شده انجام گردد . وي 

پیمانكار موظف است روغن مصرفي در تمام موارد از نوع مايع و جهت سرخ كردن مواد غذايي از نوع سرخ كردني باشد و روغن  -21-9

معدوم    در محل مورد تايید دستگاه نظارت  در حضور دستگاه نظارت و يا نماينده ي ايشانمصرف شده پس از هر بار سرخ كردن مي بايست  

 .  گردد

بندي  -22-9 ...كه همراه غذا سرو مي گردد را بصورت بسته  از  پیمانكار موظف است نوشیدني ها ، ماست ، ترشي جات ، میوه ، خرما و 

 و تک نفره تهیه و توزيع كند .  موادي كه فاقد رنگ هاي مضر و تركیبات شیمیايي و تركیباتي كه براي سلامتي مضر است 

 . شود  و چلو گوشت ظروف دو پرسي استفاده مرغغذاي عدس پلو ، استامبولي و غذاي خورشتي ظرف تک پرسي و غذاهاي كبابي ، -23-9
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 تأمین كلیه تجهیزات و وسايل مورد نیاز جهت نگهداري مواد اولیه، به عهده و هزينه پیمانكار مي باشد .-24-9

مطابق  پیمانكار حق ندارد به هیچ عنوان از غذاي مانده نگهداري و مصرف نمايد و در صورت عدم رعايت طبق نظر دستگاه نظارت  -25-9

 جرائم پیوست قرارداد اقدام خواهد شد.

پیمانكار موظف است هر پرس غذا را برابر اوزان تعیین شده در لیست پیوست تهیه كند و در صورت عدم رعايت طبق نظر دستگاه  -26-9

 . جرائم پیوست قرارداد اقدام خواهد شدمطابق نظارت 

مي  -27-9 پیمانكار  هزينه  و  عهده  به  معدن  محدوده  از  خارج  به  آن  انتقال  و  بهداشتي  كاملا  صورت  به  آشپزخانه  ضايعات  و  زباله  تخلیه 

 دريافت مي گردد به عهده پیمانكار مي باشد.يا شركت هاي ذي صلاح باشد.هزينه تخلیه و دفن ضايعات كه توسط شهرداري 

از زمان شروع قرارداد نسبت به تجهیز و آماده سازي فضاي آشپزخانه )به نحوي كه  روز    5حداكثر    مدت  پیمانكار موظف است ظرف-28-9

ملزومات كافي جهت انجام موضوع قرارداد را داشته باشد( اقدام نمايد وهمچنین مي بايست ظرف مدت تجهیز نسبت به تهیه و تامین غذاي  

 روزانه مطابق قرارداد و دستور العمل هاي پیوست آن، اقدامات لازم را به عمل آورد.

پیمانكار متعهد به حفاظت فیزيكي و حراست از تجهیزات و امكانات و اموال خود میباشد و هیچ گونه مسئولیتي از اين بابت متوجه  -29-9

كارفرما نیست .پیمانكار همچنین موظف است كلیه موارد از قبیل قفل كردن درب ها و پنجره ها ، قطع كردن برق دستگاه ها و ... را انجام  

 دهد.

  HSEطبق نظر واحد  و تهیه لوازم اطفاء حريق  پیمانكار موظف به رعايت مقررات ايمني ، از قبیل تأمین تجهیزات ايمني و حفاظتي  -30-9

 كارفرما به هزينه خودش مي باشد .

 انجام تعمیرات جزئي و كلي دستگاه ها و تجهیزات مورد نیاز جهت انجام موضوع قرارداد به عهده و هزينه پیمانكار مي باشد .-31-9

پیمانكار متعهد است كه در صورت تشخیص دستگاه نظارت كارفرما به واكسینه نمودن كاركنان خود به هپاتیت و ساير بیماري هاي  -32-9

 واگیر دار و........ با هزينه خود سريعا اقدام و گواهي مربوطه را به دستگاه نظارت ارائه كند . 

درصد انجام و از    30در غیر اينصورت كارفرما با كسر بالاسري    . پیمانكار موظف به تخلیه سپتیک آشپزخانه قبل از پر شدن مي باشد-33-9

 صورت وضعیت كسر مي نمايد. محل 

 پیمانكار و كاركنان وي موظف به رعايت اصول بهداشتي و استانداردهاي ابلاغ شده از سوي دستگاه نظارت مي باشند.-34-9
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 تأمین كلیه لوازم مصرفي و ملزومات نظافتي و بهداشتي نظیر مواد شوينده و... به عهده و هزينه پیمانكار مي باشد-35-9

موظف به نظافت محل كار و سالن غذاخوري با استفاده از مواد شوينده و ضدعفوني كننده بوده و طي ساعات اداري مرتب  پیمانكار  -36-9

به محل انجام كار سركشي كرده و چنانچه نیاز به نظافت مجدد داشته باشد مطابق نظر دستگاه نظارت به نحومطلوب نظافت نمايند .كاركنان  

 پیمانكار موظفند روزانه زباله ها را جمع آوري و در محل هاي مربوطه تخلیه نمايند . 

مواد شوينده و چربي بر نسبت به پاک نمودن جرم ها و ضايعات دستگاه  ، با استفاده از    ربا  يکپیمانكار ملزم است حداقل هفته اي  -37-9

 هاي طبخ به هزينه خود اقدام نمايد . 

در صورت مشاهده حشرات موذي ، سوسک و موش در محیط آشپزخانه ، پیمانكار مي بايست مراتب را فورا به دستگاه نظارت اعلام  -38-9

  ، موذي  و حشرات  مشاهده مگس  در صورت   . نمايد  اقدام  خود  هزينه  به  دفع حشرات  و  پاشي  سم  به  نسبت  نظارت  دستگاه  نظارت  با  و 

   پیمانكار ملزم به دفع حشرات به هزينه ي خودش مي باشد .

 به عهده دارد.  قراردادرا طبق اسناد و مدارک  قراردادپیمانكار مسئولیت كامل حسن اجراي موضوع -39-9

كه مورد قبول كارفرما باشد، بیمه    ات بیمهرا ، به نفع كارفرما نزد مؤسس  قرارداداست كه پیش از شروع كار، موضوع    موظفپیمانكار  -40-9

بیمه و  نامهنامهنموده  بیمه  كند.  تسلیم  كارفرما  به  را  تاريخها  تا  بايد  قرارداد    ها  باشدپايان  داشته  بیمه    اعتبار   ، مدني  مسئولیت  بیمه  )مانند   .

 حوادث و ... (

 مي باشد .   آشپزخانه سايت و در محل  9-23طبق ماده به توزيع غذا در بسته بندي پیمانكار موظف -41-9

در رابطه با انجام    يي جزا  ي يامختلف اعم از حقوق  صورتبه    مانكار ی از طرف پرسنل تحت امر پ  ي اچنانچه هرگونه تخلف و حادثه-42-9

.پیمانكار  باشد  يم  مانكاری جبران خسارات بر عهده پ  اناًی و اح   ييو قضا  يقانون  صلاحيبه مراجع ذ  ييپاسخگو  فهی موضوع قرارداد رخ دهد وظ

 د.در چنین شرايطي حق ندارد وظايف محوله را معطل گذارد و بايد به هر نحو ممكن كار تعهد شده را انجام ده

آنان  مه ی و حق ب ، عیدي ، سنوات وجود ندارد و پرداخت دستمزد كارگران  يرابطه استخدام چگونه یه  مانكاریكارفرما و پرسنل پ   ن ی ماب-43-9

به هرگونه    يياست و پاسخگو  مانكار ی اتمام قرارداد بر عهده پ  ايلغو    ايدر زمان فسخ    ايدر زمان اشتغال    و...  يقانون   ي حساب ها  هي و انجام تسو

 .باشد يم مانكاری با پ ي قانون عاز مراج کيدعوا در هر 
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مسئولیت حوادث بدني و جزايي ناشي از عدم رعايت مقررات ايمني و حفاظتي پرسنل پیمانكار يا هر گونه حادثه اي در داخل و يا  -44-9

 خارج از كارگاه كه منجر به نقص عضو يا فوت كارگر شود به عهده و هزينه پیمانكار است و كارفرما هیچ گونه تعهد و مسئولیتي ندارد. 

پیمانكار توانايي مالي لازم جهت پرداخت حقوق كاركنان خود را بمدت دو ماه دارا میباشد و پیمانكار متعهد به پرداخت حقوق و  -45-9

 مطالبات پرسنل خود بوده و در اين خصوص كارفرما هیچ گونه مسئولیتي نخواهد داشت . 

بر اساس نظر -46-9 ببیند،پیمانكار مسئول جبران آن  پیمانكار و كاركنان وي اجناس كارفرما صدمه  يا ترک فعل  اثر فعل  در صورتیكه در 

 دستگاه نظارت خواهد بود و حق هیچ گونه اعتراضي در خصوص هزينه جبران خسارت ندارد. 

 پیمانكار متعهد است اصل محرمانگي را در خصوص اين قرارداد و اطلاعات كارفرما رعايت نمايد. -47-9

 .پیمانكار موظف است به محض وقوع حادثه، كلیه اقدامات و پیگیري هاي انجام شده را به مراجع قانوني و كارفرما منعكس كند-48-9

 تعهدات كارفرما :  -10ماده 

 پیمانكار را انجام دهد .   و تجهیزات كارفرما موظف است هماهنگي هاي لازم جهت مجوز ورود كاركنان-1-10

ساعت قبل به    24ظرف مدت  به پیمانكار اعلام نمايد و در صورت تغییر حداقل  هفتگي    غذا را به صورتكارفرما موظف است برنامه  -2-10

 پیمانكار اطلاع دهد .  

قراردادپرداخت بهاي  -3-10 بر اساس صورت وضعیت تنظیم شده و تأيید شده توسط كارفرما، پس از كسورات قانوني در وجه    موضوع 

  گردد. پیمانكار پرداخت مي 

 ذيل را طبق صورتجلسه با حضور نمايندگان طرفین به پیمانكار تحويل مي نمايد.  مواردكارفرما  -10-4

 متري 20الف: دو انبار مواد غذايي 

 ب: مخزن گاز مايع سه تني ، يک عدد

 درجه ج:سردخانه زير صفر 

 كاهش يا افزايش حجم قرارداد :   -11ماده 
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ابلاغ كارفرما،    %25تواند در طول مدت قراردادتا میزان   كارفرما مي با  اينصورت  نمايد و در  به آن اضافه  حجم موضوع قرارداد را كسر و 

يا   بعنوان خسارت  يا اضافه شدن مقدار مزبور  تواند در مورد كسر  بر اساس قیمتهاي قرارداد خواهد بود و نمي  به اجراي آن  پیمانكار ملزم 

. نمايد  قراردادمطالبه  اين  در  شده  تعیین  بهاي  بر  علاوه  را  مبلغي  پرداخت  ديگر  موضوع    هرگونه  چارچوب  در  به  قرارداداگر  كارهايي   ،

دستگاه نظارت  درنگ پس از دريافت ابلاغ  بیني نشده است، پیمانكار بايد بيپیش   قراردادپیمانكار ابلاغ شود كه براي آنها قیمت و مقدار در  

تسلیم كند. قیمتي كه با توافق پیمانكار و    دستگاه نظارت، قیمت پیشنهادي خود را براي اجراي كارهاي ياد شده، همراه با تجزيه قیمت، به  

   تعیین شود و به تصويب كارفرما برسد، ملاک پرداخت است.  دستگاه نظارت

   و خسارت : تعلل، جرائم  - 12ماده 
صورت وضعیت همان روز پیمانكار از  درصد از  30،     پیمانكاربر خلاف برنامه غذايي اعلام شده توسط  در صورت تغییر برنامه غذايي  -1-12

 پیمانكار به عنوان جريمه كسر مي گردد . و يا تضامین مطالبات 

و كمیت  -2-12 نصاب  در صورتیكه كیفیت  اول   از حد  مرحله  در  نارضايتي كردند  اعلام  پرسنل كارفرما  و  يافت  تغییر  از 20غذا  درصد 

كسر و در مرحله سوم همكاري با  از صورت وضعیت غذاي روز اعلامي  درصد    30و در مرحله دوم   روز اعلامي  غذاي  صورت وضعیت  

 پیمانكار قطع مي گردد .  

پیمانكار موظف است همان غذا را از آشپزخانه مورد تايید دستگاه نظارت تهیه    كیفیتدرصورت نارضايتي دستگاه نظارت از  -3-12 غذا 

 نمايد. 

غذاي توزيع شده از صورت  مبلغ  درصورت مشاهده هرگونه جانور موذي چه در محیط آشپزخانه چه در غذاي توزيع شده ، نصف  -4-12

 گردد.وضعیت به عنوان جريمه كسر مي

در صورت مشاهده هرگونه جسم خارجي ، سنگ ريزه و... در غذاي طبخ شده ، نصف مبلغ غذاي توزيع شده از صورت وضعیت به  -5-12

 گردد. عنوان جريمه كسر مي

موضوع قرارداد را به طور كامل تأمین نمايد كارفرما مي تواند علاوه بر كسر ،  روز متناوب    6روز متوالي و يا    2چنانچه پیمانكار نتواند  -6-12

 انجام تعهدات را به نفع خود ضبط نمايد .  تضمین  قرارداد را فسخ ودرصد ) صورت وضعیت ماهانه(   50به خسارت 

درمان و  چنانچه در اثر قصور پیمانكار ، تعدادي از پرسنل كارفرما دچار مسمومیت غذايي گردند ، پیمانكار موظف به جبران هزينه  -7-12

وده و علاوه بر آن میانگین  معده از كاركنان مذكور خودداري نوباشد و كارفرما از پرداخت بهاي مربوط به غذاي آن    خسارت وارده مي 

 همان مبلغ را به عنوان جريمه از صورت وضعیت پیمانكار كسر خواهد كرد .  
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چنانچه بر اثر ترک فعل پیمانكار و يا كاركنانش به كارگاه و يا تجهیزات و لوازم و مصالح و ... خسارتي وارد شود ، خسارت وارد  -8-12

 شده به تشخیص كارفرما ، مستقیما از مطالبات و يا محل تضامین پیمانكار كسر خواهد شد .  

درصد از صورت وضعیت    20چنانچه زمان تهیه و توزيع غذا به تأخیر بیفتد و توزيع غذا در ساعات اعلام شده انجام نگیرد ، معادل  -9-12

 (  19و شب ساعت  12) ظهر ساعت پیمانكار كسر مي مي گردد . از همان وعده 

 درج حق مطالبه خسارت و جرائم در اين ماده بدل از اصل تعهد نیست و متعهد را از انجام تعهداتش بري نمي سازد . -10-12

 ممنوعیت واگذاري به غیر  :  _  13ماده 

ندارد و در صورت   به غیر  نمايندگي و غیره  انتقال قرارداد را جزاً يا كلا تحت عنوان وكالت ،  يا  پیمانكار تحت هیچ عنوان حق واگذاري 

بهر حال  و  نمايد  برداشت  نفع خود ضبط و  به  قرارداد را فسخ و تضامین را  بدون طي تشريفات قضايي  تخلف كارفرما حق خواهد داشت 

 واگذاري ، رافع تعهدات پیمانكار بر طبق مفاد قرارداد نخواهد بود. 

 فورس ماژور :-14ماده 

قابل كنترل كه  قابل رفع و غیر  ، غیر  احتراز  قابل  غیر   ، بیني  پیش  قابل  اتفاقات غیر  و  ، حوادث  قرارداد  در  ماژور  از عبارت فورس    منظور 

مستقل بوده و خارج از اراده و عمل طرفین باشد و در طول مدت قرارداد حادث شده باشد و تأثیر مستقیم و موثر بر تعهدات و مسئولیت هاي  

طرفین قرارداد داشته باشد ؛ به گونه اي كه مانع انجام هر يک و يا تمام تعهدات قرارداد به صورت كلي يا جزيي گردد . مانعیت ناشي از  

شرايط فورس ماژور در انجام بخشي از تعهدات قرارداد نبايستي موجبي براي عدم انجام ديگر تعهدات قراردادي گردد . طرفي از قرارداد كه  

ه منطقا  به دلیل فورس ماژور از انجام تعهدات و مسئولیت هاي قراردادي بازمانده ، بايد فورا به طرف مقابل اعلام نمايد و تمامي اقداماتي را ك

. در صورتي كه عدم  نمايد  قرارداد را آغاز  ، اجراي  مانع  برطرف شدن  به مجرد  و  انجام دهد   ، است  مانع ممكن  برطرف كردن آن  براي 

اجراي ايفاي تعهدات مقرر در قرارداد از سوي هر يک از طرفین قرارداد ، ناشي از فورس ماژور باشد ، اين موضوع به طرف مقابل اين حق  

را نمي دهد كه علیه او ادعا كند يا او را ناقض قرارداد محسوب كند . تشخیص تحقق مصاديق فورس ماژور با كارفرماست . بر اين مبنا اگر  

پیمانكار مدعي تحقق فورس ماژور باشد بايستي مراتب را جهت بررسي كتبا به كارفرما اعلام نمايد ؛ بديهي است صرف ادعاي تحقق فورس  

ماژور از سوي پیمانكار رافع مسئولیت هاي وي نبوده و نمي تواند مستندي براي توقف يک طرفه انجام تعهد از سوي پیمانكار باشد ، مگر 

اينكه كارفرما به صورت كتبي شرايط فورس ماژور را تأيید نمايد . صرف دشواري اجراي تعهد ، براي تحقق فورس ماژور كافي نیست ،  

 حتي در موردي كه به علت تغییر وضعیت اقتصادي ، اجراي تعهد سنگین و پرخرج باشد ، فورس ماژور صادق نیست .  

 حل اختلاف: -15ماده 



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 13 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

رحله اول  هرگونه اختلافي راجع به اعتبار قرارداد ، فسخ و يا خاتمه ي قرارداد ، تفسیر مفاد قرارداد و نیز ديگراختلافات ناشي از قرارداد در م

 از طريق مذاكره و در صورت عدم حصول توافق از طريق مراجعه به مراجع ذيصلاح حل و فصل خواهد شد.  

 اقامتگاه قانوني : -16ماده 

مي   طرفین  بین  قرارداد  اين  با  رابطه  در  ارتباطات  ساير  يا  ها  ، درخواست  ، دستورات  مدارک   ، مكاتبات   ، ها  ابلاغیه   ، ها  اطلاعیه  تمامي 

 بايست به طور كتبي صورت پذيرد و در صورت ارسال به آدرس هاي ذيل به درستي ابلاغ شده محسوب مي گردد .  

 به پیمانكار : 

   ............................................................ آدرس : 

 ............................................................ تلفكس : 

 ............................................................... :  ايمیل

 به كارفرما : 

 8173633497 يكد پست 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -بلوار بوستان ملت - دی خورش  ابانی خ  -محله باغ زرشک -اصفهانآدرس : 

 111داخلي    03136241346فكس : 

تاريخ هر اطلاعیه ، دستور ، درخواست يا ساير ارتباطات ارسال شده ، تاريخ دريافت در دفتر مكاتبه شونده يا اعلام تاريخ دريافت توسط  

خود مكاتبه شونده )هر كدام زودتر باشد ( خواهد بود . هر اطلاعیه ، دستور ، درخواست يا ساير ارتباطات طبق بند فوق در زمان هاي ذيل  

 دريافت شده محسوب مي گردد : 

 در صورت ارسال دستي ، در زمان تحويل به هر يک از طرف ها  –الف 

 در صورت ارسال از طريق پست سفارشي ، در تاريخ رسید يا ثبت دريافت   -ب

در صورت ارسال با فكس ، در زمان ثبت شده در گزارش انتقال فكس دستگاه ارسال كننده كه نشان دهنده ي دريافت كامل فكس    -ج

 توسط شماره ي فكس دريافت كننده مي باشد .  



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 14 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

اقامتگاه قانوني طرفین همان است كه در ماده فوق ذكر گرديده و طرفین متعهد مي شوند در صورت تغییر نشاني ، مراتب را در اسرع وقت  

  كتبا به طرف مقابل اعلام نمايد و در صورت عدم اطلاع ، هر گونه مكاتبات و ابلاغیه ها كه به نشاني و آدرس ارائه شده ارسال مي گردد ، 

 ابلاغ شده محسوب خواهد شد . تاريخ مندرج در رسید دريافت ، تاريخ ابلاغ قلمداد خواهد شد . 

 فسخ قرارداد:  -17ماده 

 روزه ، به تشخیص خود قرارداد را بدون تشريفات قضايي فسخ نمايد :   10الف (كارفرما میتواند در شرايط زير با يک اخطار كتبي 

 تأخیر در شروع عملیات موضوع قرارداد -1-17

شروع به كار پس از رفع وضعیت قهري و ابلاغ شروع كار از سوي    از  تأخیر در انجام هر يک از كارهاي ارجاع شده به پیمانكار اعم-2-17

 كارفرما

 كارفرما  هماهنگي بدون سرپرست گذاشتن كار يا تعطیل كردن كار، بدون -3-17

 عدم انجام دستور دستگاه نظارت براي اصلاح كارهاي انجام شده معیوب -4-17

 انحلال شركت پیمانكار -5-17

 ورشكستگي پیمانكار يا توقیف وي)مديران شركت( از سوي محاكم قضايي -6-17

هرگاه ثابت شود كه پیمانكار براي تحصیل قرارداد يا اجراي آن به عوامل كارفرما حق العمل، پاداش يا هدايائي داده و آنها يا واسطه  -7-17

 هاي آن ها را در منافع خود سهیم كرده است. 

 ار توانايي مالي و عوامل فني و عملي لازم براي انجام موضوع قرارداد را ندارد . كدر صورتیكه بر كارفرما معلوم شود كه پیمان8-17

 بار متناوب   6بار متوالي يا  2كسري غذاي روزانه نسبت به تعداد غذاي مقرر بیش از  -9-17

 در صورت فسخ قرارداد با كارفرماي اصلي   -10-17

 ب( در صورت احراز موارد زير ، كارفرما قرارداد را فسخ مي كند . 

 واگذاري قراردادبه شخص ثالث -1

روزه به پیمانكار )بجز در موارد مذكور در بند ب كه    10كارفرما مي تواند بدون هر گونه تشريفات ديگر ، پس از اخطار كتبي    :  5  تبصره 

بدون اخطار كتبي قرارداد فسخ مي گردد ( و عدم اقدام از جانب وي براي جبران وضع موجود ظرف مهلت مذكور ، قرارداد را فسخ نموده و 

 خسارات وارده را از محل تضامین ،سپرده ، مطالبات و يا هر محل ديگري كه صلاح بداند كسر و وصول نمايد .  

 



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 15 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

 نسخ قرارداد : -18ماده 

ماده تهیه و تنظیم گرديد كه تمام صفحات توسط طرفین امضاء و همگي داراي ارزش و اعتبار يكسان بوده و    18اين قرارداد در سه نسخه ،  

 د. در حكم واحد مي باشند يک نسخه از قرارداد به پیمانكار تسلیم گردي

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 16 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

 

 1پیوست شماره 

 

 روش اجرايي بهداشت كار آشپزخانه 
      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 بهداشت کار آشپزخانه  ییاجرا  روش 

-PR-HS کد مدرک:

011/RR00 
 

 07/11/1402تاریخ انتشار:
 

 

   Rev 00شماره بازنگری:  معدن ققنوس سنگان  HSSEتوزیع نسخ: 

و تصویب مدارک  تهیه  

 امضاء  تاریخ  سمت  نام و نام خانوادگی  تهیه کنندگان 

1تایید کننده     HSEEسرپرست  شهاب الدین کامكار  

   مدیریت معدن  مسعود فتوت تصویب کننده 

 نكات مهم : 

هر  این سند تحت پوشش کنترل مدارک سیستم مدیریت کیفیت شرکت پویش معادن ذوب آهن می باشد و هرگونه کپی و یا تكثیر آن به هر طریق و توسط 

. فرد برون و درون سازمانی مجاز نبوده و منوط به اخذ مجوز از شرکت می باشد  

 تاریخچه تغییرات مدرک 

شماره  

 بازنگری 

تاریخ  

 بازنگری 
 شرح تغییرات  صفحات تغییر یافته 

    

    

 توزیع نسخ : 

 محل الصاق مهر:

 

 

 

 مقدمه:



 

 بهداشت کار آشپزخانه  ییاجرا  روش 

-PR-HS کد مدرک:

011/RR00 
 

 07/11/1402تاریخ انتشار:
 

 

   Rev 00شماره بازنگری:  معدن ققنوس سنگان  HSSEتوزیع نسخ: 

نظارت بر اجرای قوانین و مقرارت بهداشتی امری ضروری می   ،سالم و بدور از هرگونه آلودگیبه منظوردستیابی به محیط  

باشد. بر این اساس ضرورت نظارت بر رعایت الزامات و استانداردهای بهداشتی در اماکن تهیه، طبخ و توزیع مواد غذایی به  

منظور پیشگیری از انتقال بیماری های مصری و قابل انتقال از طریق مواد غذایی بر هیچ کس پوشیده نیست، از روشهای  

ساده و قابل اطمینان به منظور نظارت بر عملکرد بهداشتی اماکن مربوطه استفاده از چک لیست ها و پایش مداوم این اماکن  

می باشد. چک لیست ها می تواند ساده ترین راه تشخیص مخاطرات و ارزیابی آنها باشند، لذا چک لیستهای حاضر به عنوان  

تدوین شده است.راهنمای مرجع جهت بررسی کامل مستندات مرتبط با وضعیت بهداشتی آشپزخانه   

 اهداف: 

ارزیابی بهداشتی آشپزخانه  شناسایی نواقص و تدوین چک لیست های مناسب به منظور-  

تعیین شاخص های ارزیابی بهداشتی آشپزخانه-  

ایجاد رویه منظم به منظور نظارت بر وضعیت بهداشتی آشپزخانه-  

       انجام اقدامات اصلاحی مناسب و به موقع -

 دامنه کاربرد :

مقررات و الزامات قید شده در این دستورالعمل در پایش کلیه اماکن مربوط به تهیه، آماده سازی و توزیع مواد غذایی در  

لازم الاجرا خواهد بود. با توجه به مسئولیتها و اختیارات تعریف شده، شرکت پویش معادن ذوب آهن سطح   

: لاحاتص تعاریف و ا  

شود، فرد   می باعث که از رفتارها و عادات غیر بهداشتی جستن و دوری دستورات و عادات بهداشتی فردی: رعایت بهداشت

از آن ها مبتلا نشود  ناشی ماریبی و به زا قرار نگرفته بیماری و شرایط در معرض عوامل  

باشد    می  وعرضه  و نقل  حمل،  ، نگهداریتولید، فرآوری  مراحل  در تمامی  بهداشتی  موازین  کلیه  : رعایتمواد غذایی  بهداشت

 مصرف کنندگان برسد. دست مطلوب به  و با کیفیت سالم تا ماده غذایی

  و جلوگیری   ایمنی  حفظ  برای  که  اد غذاییمو(:  مواد غذایی  ایمنی  حفظ  دما برای  /بالقوه خطرناك )کنترل زمان  مواد غذایی

در    که بر موادی است مشتمل  مواد ترل زمان و دما دارند. اینکن از آن ها نیاز به ناشی ها و تولید سم از رشد میکروارگانیسم

  قادر به   دهنده دیگر که از مواد تشکیل ، یا هر یک ، مرغ، ماهیمرغ،گوشت ، تخماز آن شیر یا محصولات لبنی تمام یا بخشی

 تر و دارای  یا پایین  ٦/٤آن    pH  که  باشند وجود دارد. غذاهایی  زا یا مولد سم  بیماری  های  از رشد میکروارگانیسم  حمایت



 

 بهداشت کار آشپزخانه  ییاجرا  روش 

-PR-HS کد مدرک:

011/RR00 
 

 07/11/1402تاریخ انتشار:
 

 

   Rev 00شماره بازنگری:  معدن ققنوس سنگان  HSSEتوزیع نسخ: 

 شوند.  نمی از مواد غذایی دسته یا کمتر هستند مشمول این ٨٥/٠ آبی فعالیت

بهداشت ساختمان: ویژگی های کمی و کیفی که تحت آن شرایط، نیازهای جسمی و روحی ساکنین در آن تامین گردد و  

 د وانح و حوادث ناگوار، جلوگیری شونیز از بروز و انتقال بیماریهای واگیر و غیرواگیر، ایجاد س

، شستشو،  ) نظیر طبخ دیگری فرایند اضافی  گونه هیچ و آماده سازی بعد از تهیه که  اد غذاییموآماده مصرف:  غذاییمواد

 . گردد و آماده خوردن است م نمیآن انجا بر روی بیشتر مواد غذایی ایمنی به منظور دستیابی ( بهحرارت، سرمایش

ات، ظروف، لوازم یا سطوح  تجهیزنشده،  بندی بسته با مواد غذایی طور مستقیم به که شخصی هر: اندرکارمواد غذایی دست

 . آماده مصرف ارتباط دارد با مواد غذایی در تماس مستقیم

 :مسئولیت ها

مسئولیت حسن اجرای این دستور العمل وثبت مستندات وانجام اقدامات اصلاحی درآشپزخانه برعهده پیمانکار طرف  

 قرارداد می باشد. 

ریزی جهت انجام   ارزیابی و همچنین برنامه انجامحسن اجرای این دستورالعمل، و نگهداری مستندات و نظارت بر مسئولیت

 می باشد.  HSEEبرعهده واحد  آشپزخانهدر  صلاحیاقدامات ا

  الزامات پیمانكار:

 .بهداشت فردی کارکنان1

کار    از شروع به  تازه استخدام شده اند قبل  که  یا افرادی  و فصلی  ، پاره وقت، موقتاز دائم  کارکنان مشمول اعم  همه-1-1

 نمایند.  اصناف را دریافت آموزشگاه بهداشت معتبر پایان دوره آموزشی نامه و نیز گواهی باید کارت بهداشت
 

 عنوان   نباشند به معتبر پایان دوره آموزشی نامه یا گواهی کارت بهداشت کارکنان مشمول دارای همه چنانچه -٢-1

 گردد.   می تلقی بهداشتی نقص

 ندارند  ارتباط مستقیم با مواد غذایی مانند صندوق دار، باغبان، نگهبان، راننده و نظایر آن که تبصره: اشخاصی
 

 هستند. مستثنی 1-1از شمول بند
 

 زمان    اصناف در همه معتبر آموزشگاه بهداشت معتبر و گواهینامه کارت بهداشت همراه داشتن به -٣-1
 

 .است کارکنان مشمول الزامی  همه برای فعالیت یها
 

 باشد.  معتبر در سامانه کد رهگیری صادره باید دارای دوره آموزشی و گواهینامه کارت بهداشتی-٤-1
 

وزارت باشد. کارکنان   دستورعمل  و مدت اعتبار آن باید مطابق دوره آموزشی  و گواهینامه  صدور کارت بهداشت  ضوابط -٥-1

 تمدید آن اقدام نمایند.  به مدت اعتبار نسبت از انقضای هستند پس موظف 
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و با   علائم  از درمان و رفع پس  باشند فقط مسری بیماری یک  مبتلا به چنانچه اندر کار مواد غذایی کارکنان دست  -٦-1

 کار شوند.  توانند مشغول به می از پزشک  سلامت گواهی
 

، یا آب ریزش  ، سرفهنظیر عطسه  با علائمی  هایی  بیماری  مبتلا به  که  در صورتی  اندر کار مواد غذایی  کارکنان دست-٧-1

با افراد   یا دهان شود، نباید در معرض تماس مستقیم  ، بینیترشحات از چشم تخلیه باعث که  ای گونه گردند، به مزمن بینی

با مواد    طور مستقیم  به  که  ، تجهیزات تمیز، ظروف یا سطوحیحساس )نظیر بیماران، کودکان، سالمندان( یا مواد غذایی

 قرار گیرند. در ارتباط است غذایی
 

 شود: در نظر گرفته زیر مشاهده گردد باید اقدامات احتیاطی علائم  اندرکار مواد غذایی در کارکنان دست چنانچه -٨-1

 
 . از پایان علائم پس ساعت ٢٤کار تا   کار و ترك محیط اسهال و استفراغ: توقف*

 

 باشد.  می از پزشک  سلامت گواهی  شروع مجدد کار نیاز به کار و برای  : توقفزردی *

 

  با مواد غذایی  ارتباط مستقیم  که  نحوی  شود به  در نظر گرفته  کار با مواد غذایی  فرد مورد نظر محدودیت  و گلودرد: برای  تب*

  می   از پزشک   سلامت  گواهی  شروع مجدد کار نیاز به  گردد و برای  متوقف  با آن در ارتباط است  مواد غذایی  که  یا سطوحی

 باشد.  

  مانند جوش یا زخم   ، ضایعات چرکینسوختگی  دست  بر روی  ها: چنانچه  و مچ  دست  بر روی  باز یا سوختگی  جوش، زخم*

 گردد  کار متوقف نیست با دستکشآن  کامل امکان پوشش وجود دارد که

 فردی کارکنان  حفاظت  لباس و وسایل  . 2

با نوع کار استفاده    )غیر تیره( متناسبروشن  هنگام کار باید از روپوش تمیز با رنگ   اندرکار مواد غذایی  کارکنان دست-1-٢

 نمایند. 
 

 شود.  شسته طور منظم باشد و به و پارگی روپوش کار باید بدون لک  -٢-٢
 

در سایر کارکنان    و معمولی سنتی باشد )استفاده از لباس های و پارگی لباس کار سایر کارکنان باید تمیز و بدون لک   -٣-٢

 (.است بلامانع
 

 . است الزامی اندر کار مواد غذایی استفاده از کلاه درکارکنان دست -٤-٢
 

و امثال   ها وجود دارد مانند )تمیز کردن و خرد کردن گوشت  با خون یا سایر آلودگی  احتمال آلودگی  که  در صورتی  -٥-٢

 استفاده گردد.  بند ضد آب و چکمه ها( باید از پیش فروشی  آن در گوشت
 

 نمایند.  یا اتمام کار لباس کار خود را تعویض از تغییر فعالیت هستند پس موظف اندرکار مواد غذایی کارکنان دست  -٦-٢
 

روپوش خود را    یا استفاده از توالت  و در زمان استراحت  فعالیت  باید هنگام توقف  اندر کار مواد غذایی  کارکنان دست  -٧-٢

 نمایند.  تعویض 
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و کاملا   سر بسته  ترجیحا کوتاه باشد، در غیر اینصورت باید موها در پشت اندرکار مواد غذایی سر کارکنان دست موی - ٨-٢

 شود.  شسته طور مرتب موها باید به در زیر کلاه پوشیده گردد همچنین
 

 باشند. می ، شستشو و استحمام اختصاصینظافت وسایل داشتن به کار موظف  کارکنان در صورت استحمام در محل  -٩-٢
 

 باشند.  شخصی وسایل نگهداری برای مشخص محل کارکنان باید دارای -1٠-٢
 

مواد غذایی  دست  تماس مستقیم  -11-٢ نمی  با  مجاز  وسایل  آماده مصرف  از  باید  لزوم  در صورت  و  نظیر    مناسب  باشد 

 استفاده گردد.  مواد غذایی توزیع و وسایل یکبار مصرف، انبرك، کاردك، قاشق دستکش

 

موارد زیر   گردد رعایت یکبار مصرف استفاده می از دستکش اندر کار مواد غذایی در کارکنان دست که درصورتی***

 : است الزامی

 شود.  ها با آب و صابون شسته دست  دستکش و بعد از تعویض از پوشیدن دستکش قبل  -1-1٢-٢

 گردد  ها تعویض دستکش استفاده گردد و هنگام تغییر فعالیت فعالیت  یک  برای از دستکش - ٢-1٢-٢ 

 گردد.  ها تعویض دستکش با مواد خام و پخته تماس دست بین -٣-1٢-٢
 

آلودگی  -٤-1٢-٢ از دستکش  یکبار مصرف تعویض  های  ، دستکشهنگام  از شستشو و استفاده مجدد    خودداری  گردد و 

 گردد. 

 کارکنان  رفتار بهداشتی . 3
  با آن در ارتباط است  طور مستقیم به مواد غذایی که یا سطوحی مواد غذایی آماده سازی خوردن و آشامیدن در محل -1-٣

 باشد.  ممنوع می
 

  طور مستقیم  به  که  یا سطوحی  است  بدون پوشش  که  مواد غذایی  و نیز فوت کردن بر روی  ، سرفهکارکنان باید از عطسه  -٢-٣

 از دستمال استفاده نمایند. و سرفه  نمایند و هنگام عطسه خودداری در ارتباط است با مواد غذایی
 

  را با دستمال کاغذی   و سینه  کرده و اخلاط بینی  کار خودداری  در محیط  آب دهان و بینی  کارکنان باید از ریختن  -٣-٣

 آشغال سرپوش دار بریزند. در سطل گرفته
 

 باشد.  مراکز ممنوع می آن در کلیه مصرف سیگار، قلیان و نیز آماده سازی -٤-٣
 

 را ندارند.  شده از مشتری  فروخته کالای بهای دریافت کار شخصاً حق در حیناندرکار مواد غذایی کارکنان دست  -٥-٣
 

 باشد.  ممنوع می اندرکار مواد غذایی در کارکنان دست مصنوعی استفاده از لاك، ناخن -٦-٣
 

  در زیر آن ها جلوگیری   آلودگی  خود را کوتاه کنند تا از تجمع  های  باید همواره ناخن  اندرکار مواد غذایی  کارکنان دست  -٧-٣

 گردد. 
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  ساده ازدواج مستثنی  حلقه  ، ولیممنوع است  اندرکار مواد غذایی  استفاده از جواهرات و زیورآلات در کارکنان دست  -٨-٣

 باشد.  می
 

یا    بریدگی  دارای و آرنج  دست  بدن از جمله  رویت  قابل  های  محل  که در صورتی اندرکار مواد غذایی  در کارکنان دست -٩-٣

کار از    اگر در حین که  طوری باشد به روشن  رنگ  یا باند به باند ضد آب کاملا پوشیده شود و نوار زخم باشد باید با یک  زخم

 باشد.  رویت خارج گردد کاملا قابل دست

نوار یا باند    باشد باید با یک   یا مچ  دست  بر روی  یا بریدگی  زخم  اندرکار مواد غذایی  درکارکنان دست  که  درصورتی  -1٠-٣

 یکبار مصرف استفاده گردد.  ضد آب کاملا پوشیده شود و از دستکش
 

 چرکین  ، تاول یا جوش های، سوختگیبریدگی  دست  بر روی  اندر کار مواد غذایی  در کارکنان دست  که  درصورتی  -11-٣

مواد    که  و سرو کردن و نیز سطحی  و نقل  ، حملتهیه  آن وجود ندارد باید کار در قسمت  وجود دارد و امکان پوشیدن کامل

 گردد.   متوقف با آن در ارتباط است طور مستقیم به غذایی
 

 کار استحمام نمایند. از شروع و بعد از خاتمه هر روز قبل اندر کار مواد غذایی گردد کارکنان دست می توصیه -1٢-٣
 

نور   قوی  و سایر منابع  نور خورشید، نورافکن  کارکنان باید از خیره شدن به  چشم  بهداشت  و حفظ  منظور رعایت  به  -1٣-٣

 استفاده کنند.  از عینک  خیره نشده و در موارد ضروری  کار مشخصی به مدت طولانی برای کرده، همچنین خودداری
 

 باشد.   ممنوع می مواد غذایی  و حمل ، آماده سازیتهیه محل به ورود افراد متفرقه -1٤-٣

 . است بلامانع بهداشتی  موازین با رعایت یا متصدی تبصره: حضور بازرس، مدیر، مالک 

 ها درکارکنان شستشوی دست  . 4
 بشویند:  با آب و صابون مایع دست  شستشوی راهنمای ها را مطابق کارکنان باید در موارد زیر دست-1-٤

 .دست  بر روی آلودگی هنگام رویت-1-1-٤

 . تجهیزات یا ظروف کثیف زدن به از دست پس - ٢-1-٤

 . از شروع کار قبل- ٣-1-٤

 ، سبزیجات و امثال آن گوشت  خام از قبیل مواد غذایی زدن به  بعد از دست - ٤-1-٤

 آماده مصرف. خام و کار کردن با مواد غذایی کار کردن با مواد غذایی بین - ٥-1-٤

 (.دیگر نظیر پاك کردن سطوح و تماس با آلودگی  و انجام فعالیت )در صورت وقفه  مواد غذایی آماده سازی در طی - ٦-1-٤

 بعد از خوردن و آشامیدن.-٧-1-٤

 .از استفاده از توالت پس - ٨-1-٤

 . و استفاده از دستمال یکبار مصرف  و سرفه بعد از عطسه - ٩-1-٤

 . بدن های ، گوش، دهان، موها و یا سایر قسمتبینی  زدن به دستپس از   -1-1٠-٤

 .، مصرف سیگار، قلیان و موارد مشابهبعد از استراحت -1-11-٤

 پسماند.  بعد از حمل -1-1٢-٤
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 ها. دستکش و هنگام تعویض از پوشیدن دستکش قبل-1-1٣-٤

کارکنان دست  -1-1٤-٤ غذایی  در  مواد  های  اندرکار  محلول  از  استفاده  عفونی  نباید  پایه  ضد  با    جایگزین  الکلی  کننده 

 ها گردد. دست  شستشوی

 کننده با   ضدعفونی از محلول های دست از شستشوی پس چنانچه اندرکار مواد غذایی درکارکنان دست  -1-1٥-٤

در    با مواد غذایی  طور مستقیم  به  که  و یا سطوحی  با مواد غذایی  طور مستقیم  به  گردد نباید دست  استفاده می  الکلیپایه   

 استفاده گردد. باشد و باید از دستکش تماس داشته ارتباط است

 : هاراهنمای شستشوی دست.٥

 انجام گردد:  ذیل مراحل و مطابق دستورعمل ها باید مطابق دست  شستشوی-1-٥

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

   

 

  

 

  

 

 

 

  

شو  ا وجود دارد باید کاملا شستهه یا مچ در دست مصنوعی  پروتز و یا اجزای چنانچه -٢-٥  

   انجام گردد. شده است ها تعبیه دست  شستشوی  برای مخصوص که های باید در سینک  دست شستشوی -٣-٥
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  نیز بلامانع   اطلاع رسانی  گردد. استفاده از سایر روش های  نصب  صورت مصور در محل  باید به  دست  روش شستشوی-٤-٥

 .است

 :استعمال دخانیات . 6

 عرضه یا استعمال دخانیات در آشپزخانه اکیدا ممنوع می باشد. -1-٦

 گردد.  و در معرض دید عموم نصب مناسب ، در محلمناسب استعمال دخانیات باید با ابزار و تابلوهای ممنوعیت -٢-٦

 های مواد غذایی  ویژگی . 7

کاملاً تمیز    از استفاده یا ذخیره سازی  و قبل  و خریداری  از دریافت  پس  و آشامیدنی  مواد خوردنی  بندی  بسته  باید سطح  -1-٧

 گردد. 

 باشد.  معیوب یا آلوده مجاز نمی بندی با بسته و آشامیدنی  استفاده از مواد خوردنی -٢-٧
 

شده  بندی بسته و آشامیدنی مواد خوردنی گذاری  تولید، انقضاء و سایر مندرجات نشانه تغییر یا مخدوش نمودن تاریخ -٣-٧

 باشد.  ممنوع می
 

 باشد.   Food (Grad)    مورد تایید و مخصوص مواد غذایی  باید از جنس  مواد غذایی  بندی  بسته  مواد مورد استفاده برای  -٤-٧
 

  ماده غذایی   آن  بندی  بسته  بر روی  هنده کهد  شده باید با ترکیبات تشکیل  بندی  بسته  دهنده مواد غذایی  مواد تشکیل  -٥-٧

 گردد.  محسوب می عنوان تلقب در آن به  باشد و وجود هر ماده دیگری داشته مطابقت درج شده است
 

 گردد.   معتبر و مجاز تهیه  از منابع مواد غذایی همه -٦-٧
 

 و حشرات باشد ، آفتزدگی نامطبوع، کپک  ، بویغیر طبیعی  باید فاقد رنگ  مواد غذایی -٧-٧

 گردد.   نشده جدا نگهداری خام و شسته آماده مصرف باید از مواد غذایی مواد غذایی -٨-٧
 

                                                         شود. نگهداری گردد باید در ظروف مناسب می عرضه بندی بصورت غیر بسته که مواد غذایی - ٩-٧   

 ، میوه های باشد )نظیر انواع مغز آجیل  گردد و آماده مصرف می  می  عرضه  بندی  صورت غیر بسته  به  که  مواد غذایی  - 1٠-٧ 

  پوشش و در دار یا دارای و امثال آن( باید در ظروف مناسب مانند برگ هلو، انجیر، قند، شکر، نبات، سبزیجات خشک  خشک 

 گردد. نگهداری مناسب
 

 باشد. نور خورشید مجاز نمی مستقیم در معرض تابش  و آشامیدنی قرار دادن مواد خوردنی  -11-٧

 گردد. با سطوح آلوده خودداری بندی و غیر بسته بندی از بسته اعم باید از تماس مواد غذایی -1٢-٧ 
 

و    حمل  بندی  بسته  قید شده بر روی  دستورعمل  طبق  مناسب  باید در شرایط  بندی  بسته  و آشامیدنی  مواد خوردنی  -1٣-٧

 گردد. نگهداری
 

  1٥  با ارتفاع حداقل  یا پالت  قفسه  بر روی  گردد و مواد غذایی  خودداری  زمین  با کف  مواد غذایی  از تماس مستقیم  -1٤-٧

 گردد.  نگهداری زمین سانتیمتر از کف
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گردد   جدا نگهداری  باید از سایر مواد غذایی  و آماده سازی  ، نگهداریو نقل  حمل  در مرحله  خام حیوانی  مواد غذایی  -1٥-٧

                                                                        باشد(. صنعتی  بندی بسته صورت فریز شده و دارای به گروه از مواد غذایی این که  )بجز در مواردی
 

 گردد.   در یخچال و فریزر خودداری بدون پوشش باید از قرار دادن مواد غذایی - 1٦- ٧
 

 گردد.    در یخچال خودداری در کنار هم  و نشسته و خام، شسته پخته  مواد غذایی باید از نگهداری -1٧- ٧

 گردد  نگهداری و یخچال باید جداگانه قرمز و سفید در سردخانه گوشت-1٨- ٧

 (یاورود )صنعتی ساخت  بندی مشمول پروانهبسته  و آشامیدنی مواد خوردنی  . 8
استاندارد    مشخصات مطابق  بر چسب  یا ورود باید دارای  ساخت  مشمول پروانه  بندی  بسته  و آشامیدنی  مواد خوردنی  -1-٨

 وزارت باشد.  سازمان غذا و داروی و دستورعمل استاندارد و تحقیقات صنعتی موسسه ٤٤٧٠شماره ملی
 

(،  باید در بردارنده نام محصول)نام تجاری  ساخت  مشمول پروانه  بندی  بسته  و آشامیدنی  مشخصات مواد خوردنی  برچسب  -٢-٨

 لازم باشد. دهنده و مجوزهای ، ترکیبات تشکیلنگهداری تولید و انقضاء، شرایط ، تاریخواحد تولیدی نام و نشانی
 

 ورود باشد. پروانه باید دارای مشمول پروانه وارداتی بندی بسته مواد غذایی -٣-٨

 نظارت بندی مشمول شناسهبسته  و آشامیدنی مواد خوردنی  . 9
، شماره  واحد تولیدی : نام و نشانیمشخصات شامل بر چسب باشد باید دارای نظارت می مشمول شناسه که محصولاتی

 باشد  نگهداری و شرایط ساخت تولید و انقضاء، سری ، تاریخ، نام تجاریشناسه

 بندی سنتی  با بسته و آشامیدنی موادخوردنی  . 10

گردند از   می  و عرضه  تهیه  صورت کاملا سنتی  باشند و به  نمی  ساخت  و پروانه  مشمول شناسه  که  محصولات سنتی  -1-1٠

تولید،    ، آدرس، تاریخنام واحد تولیدی  مشخصات از جمله  برچسب  گردد باید دارای  می  تهیه  صورت سنتی  به  که  لبنیاتی  جمله

 دهنده باشد.   و ترکیبات تشکیل نگهداری شرایط
 

 گوشت  بهداشت . 11

 گوشت طیور -11-1

حداکثر دو   دار با گنجایش پایه مشبک  )سبدهای شده، باید درون ظروف مناسب  طیور تازه خنک  گوشت  حمل -11-1-1

 ( انجام گردد. ردیف
 

 باشد.  ( مجاز نمیخارج استانی /استانی مرغ )داخل حمل جهت مرغ یا استفاده از پودر یخ پوشانی  یخ -٢-11-1
 

مرغ منجمد در   حاوی های سلسیوس بوده و کارتن ( درجه-1٨برودت) مرغ منجمد باید دارای نگهداری سردخانه -٣-11-1

 ها برسد.  بسته تمامی به چیده شود تا برودت سالن طوری طور مناسب  به پالت
 

  آن به ها و عرضه شود و باز نمودن بسته  بندی طیور، بسته  صنعتی  مرغ باید در کشتارگاه های خوراکی اندرونه -٤-11-1

 باشد.  ممنوع می فله  شکل
 

 باشد.  ممنوع می  خام دامی توام مرغ تازه با سایر فرآورده های حمل -٥-11-1
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 باشد. وجود داشته مرغ تازه یا منجمد نباید آب یا خونابه گوشت بندی بسته در داخل - ٦-11-1

  عرضه برابر ضوابط  مربوطه گذاری  نشانه نخورده و دارای ، دستسالم های مرغ تازه یا منجمد باید در بسته گوشت- ٧-1-1٢ 

 گردد. 
 

 مرغ منجمد استفاده گردد.  بندی بسته نباید از نایلون غیر شفاف جهت -٨-11-1
 

بنا   باشد و فقط مجاز نمی کباب و امثال آن( در مراکز عرضه جوجه کردن، تهیه  قطعه مرغ )قطعه گوشت  فرآوری  -٩-11-1

 .است و در حضور آن بلامانع مشتری درخواست به

 باشد.  می بلامانع است بهداشتی پروانه دارای  که  بندی شده بسته فرآوری  محصولات گوشتی تبصره: عرضه

 گوشت قرمز-11-2  
  و در حضور آن انجام گردد. تبصره: عرضه مشتری درخواست باید بنا به چرخ کرده در مراکز عرضه گوشت تهیه -1-٢-11

 باشد. می بلامانع  است بهداشتی پروانه دارای که  بندی چرخ کرده بسته گوشت
 

 باشد.  وجود داشته منجمد( نباید آب یا خونابه  /چرخ کرده قرمز) تازه گوشت بندی بسته در داخل  -٢-٢-11

 فساد کلی   از علائم  خود بوده و نباید لزج و نرم باشد)نرم و لزج شدن گوشت  طبیعی  قوام و سفتی باید دارای  گوشت-٣-٢-11

 (. است گوشت
 

 باشد.  یا تعفن ترشیدگی نظیر بوی غیر طبیعی باشد و فاقد بوی بایدکاملاً طبیعی گوشت  بوی -٤-٢-11

 نامطبوع باشد .  بوده و فاقد بوی طبیعی رنگ   و به باید سفت گوشت چربی -٥-٢-1٢ 
 

 باشد.   و چروکیده نداشته خشک  بوده و حالت طبیعی رطوبت باید دارای گوشت سطح - ٦-٢-11

 آن لیز و لزج نباشد.  کرده و سطح خود را حفظ انجماد باید قوام طبیعی از رفع قرمز منجمد، پس  گوشت-٧-٢-1٢

 باشد.   گاو،گوسفند و امثال آن در خارج از یخچال ممنوع می دام از جمله و لاشه شقه نگهداری -٨-٢-11

صورت کاملا منجمد    یا آب منجمد شده باشد و به ، خونابهمنجمد باید فاقد مواد خارجی گوشت بندی بسته داخل  -٩-٢-11

 مصرف کننده برسد. دست به
 

( و یا قارچ  تا خاکستری سفید گچی با رنگ  هایی از انجماد )لکه ناشی منجمد باید فاقد آثار سوختگی گوشت-1٠-٢-11

 باشد. زدگی

 دریایی میگو و محصولات خوراکی  ، ماهی  گوشت  11-3

و   غیر طبیعی باشد و بوی خود داشته مخصوص به طبیعی باید رنگ  و برش عرضی شور در مقطع ماهی گوشت  -1-٣-11

 باشد. نامطبوع نداشته
 

 انگشتان بصورت خمیر در آید.  شور نباید در اثر فشار و زیر مالش ماهی گوشت  -٢-٣-11
 

  باشد و باله مخصوص داشته طبیعی ، براق و رنگ سفت  مقطع  آن دارای باید گوشت دودی در هنگام بریدن ماهی  -٣-٣-11
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 نامطبوع باشد.  و فاقد بوی آن محکم ای سینه های
 

  با قوام است و گوشتی ملایم بویی تازه دارای باشد)میگوی زننده و تغییر رنگ  باید فاقد هر نوع بوی سالم میگوی -٤-٣-11

 (. است و لزجی لیزی آن فاقد حالت یا گوشت و پوسته
 

 آن دیده شود. یا گوشت پوسته سیاه بر روی یا نقطه  لکه  گونه تازه نباید هیچ میگوی -٥-٣-11
 

اطراف ستون   عضلات پشتی  بر روی نشانه با فشار انگشت باشد که ارتجاعی حالت باید دارای سالم ماهی گوشت - ٦-٣-11

 نماند  عضلات باقی  بر روی نگشتاز فشار ا ناشی اثر فرو رفتگی فقرات ماهی

 و بدون موکوس باشد.  باید قرمز روشن تازه و سالم ها در ماهی آبشش -٧-٣-11
 

ها و    برانشی  بدن، داخل  پوست  بو از روی  باشد)تشخیص  نامطبوع و غیر طبیعی  بوی  تازه باید فاقد هرگونه   ماهی  -٨-٣-11

 دهان انجام گیرد(.  داخل
 

 شفاف باشد.  و قرنیه روشن  ها براق، محدب و کاملا برآمده و با مردمک  باید چشم تازه و سالم در ماهی  -٩-٣-11
   

نوع   به  زمان با توجه  این  باشد )البته  روز می  ٧  آبزیان تازه از زمان صید در کنار یخ  حداکثر مدت زمان نگهداری  -1٠-٣-11

 (.و امثال آن متفاوت است نگهداری ، شرایطماهی
 

 مشخصات باشند.   برچسب دارای شوند، بایستی می عرضه بندی صورت تازه و بسته  به که  آبزیانی -11-٣-11

 عرضه   و برچسب  بندی  توانند بدون بسته  گردند می  می  عرضه  فرآوری  صورت تازه و بدون هر گونه  به  که  آبزیانی-1٢-٣-11

 گردند.  نگهداری کافی  حتماً مجاور پودر یخآبزیان بایستی گردند. این
  

 باشد.  تازه ممنوع می عنوان ماهی آن به استفاده ازمنجمد و  ماهی زدایی یخ -1٣-٣-11
   

 .بهداشت تخم مرغ 12

  واحد مرغداری بهداشتی ، باید شماره پروانه خوراکی مرغ های تخم حاوی های ها و یا کارتن  ها، شانه بسته بر روی -1-1٢

 شود. گذاری  ، چاپ یا برچسب٢1٩شماره  شده در استاندارد ملی نوشته های علاوه بر نشانه

 روز، ماه و سال(، درج شود.  تولید )به و تاریخ واحد تولیدی تجاری باید نام یا علامت مرغ خوراکی هر عدد تخم روی  -٢-1٢ 
 

  قرار گیرد)تخم  خوراکی  مرغ های  و مجاورت تخم  و پرتقال در نزدیکی  مانند پیاز، سیر، نارنج  نباید موادی  در سردخانه  -٣-1٢

 کند(.  را جذب می  مختلف بوهای آسانی جذب بو حساس بوده و به به مرغ نسبت
 

از    گرمسیری  ، مناطقطولانی  های  مسافت  تازه برای  خوراکی  مرغ های  تخم  در ترابری  -٤-1٢ و در فصول گرم سال، باید 

واگن  مجهز سردخانه  نقلیه  وسایل مانند:  های  سردخانه  های  دار،  قطار،کامیون  دمای  سردخانه  دار  )در   درجه   ٧تا    ٠  دار 

 سلسیوس(، استفاده شود.
 

 ، استفاده نمود. توان از کامیون یا وانت  کوتاه، می های مسافت تازه برای خوراکی مرغ های تخم در ترابری -٥-1٢
 

گردد    فرآورده توزیع  و فروش مجاز این  در مراکز عرضه  گذاری  از زمان تخم  تازه پس  خوراکی  مرغ های  تخم  چنانچه  -٦-1٢
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  نگهداری  هفته  ٢مدت    درصد، حداکثر برای  ٨٠تا    ٧٠  نسبی  سلسیوس و در رطوبت  درجه  1٥تا 1٠توان آن ها را در دمای  می

گردد باید در مراکز   منتقل  مراکز عرضه  صفر به  بالای  در سردخانه  مرغ بعد از ذخیره سازی  تخم  کرد. در غیر اینصورت چنانچه

 شود.  سلسیوس نگهداری درجه ٧حداکثر  در دمای عرضه

 ندارد مانند خامه  طبخ  نیاز به  که  بخصوص مواد غذایی  ترك در مواد غذایی  یا دارای  شکسته  مرغ های  استفاده از تخم-٧-1٢ 

 .سالاد ممنوع است مورد استفاده برای یا سس

 معتبر باشد.  پروانه شود باید دارای مرغ پاستوریزه استفاده می از تخم چنانچه -٨-1٢
 

 نشده باشد.  مرغ فرآوری سفیده و زرده تخم رنگ  مرغ پاستوریزه شده باید مطابق سفیده و زرده تخم رنگ  -٩-1٢
 

 باشد. داشته مطابقت 1٣٢٤٨شماره  مرغ پاستوریزه باید با مشخصات مندرج در استاندارد ملی مشخصات تخم -1٠-1٢
 

 گردد.  خودداری آماده خوردن در ارتباط است با مواد غذایی که سطوحی مرغ خام بر روی باید از قرار دادن تخم -11-1٢

 و نان ،روغن  نمک بهداشت  . 13

استاندارد    مورد استفاده باید مطابق  روغن  های  غذا استفاده گردد و ویژگی  با نوع پخت  مناسب  غذا باید از روغن  در طبخ-1-1٣

 باشد. ٩1٣1شماره  ملی

 درصد باشد.  ٥باید حدود  ٩1٣1شماره   استاندارد ملی بر اساس اصلاحیه چرب ترانس مجموع اسید های بیشینه -٢-1٣
 

 .باشند ممنوع است پراکسید بالا می داده و دارای تغییر رنگ  که مصرفی های  استفاده مکرر از روغن -٣-1٣

 . ممنوع است ظرف روغن یکبار مصرف شده به  که برگرداندن روغنی -٤-1٣ 
 

 در باشد.  باید دارای روغن ظرف نگهداری -٥-1٣
 

یا ورود و دور از    ساخت  پروانه  یدار، دارای  شده، خوراکی  باید تصفیه  مواد غذایی  و فرآوری  طبخ  جهت  مصرفی  نمک   -٦-1٣

 باشد.  داشته مطابقت ٢٦شماره  گردد و باید با استاندارد ملی نور نگهداری
 

 ممنوع  مواد غذایی یا ورود در تهیه ساخت نشده فاقد پروانه  تصفیه های و نمک   نمک  استفاده از سنگ  -٧-1٣
 

 ( است باشد بلامانع ساخت پروانه  دارای  که  در صورتی در مواد غذایی نمک  و سایر فرم های نمک  )استفاده از سنگ  است
 

و   هم  داغ بر روی  از مصرف آلوده نگردد)چیدن نان های  و قبل  قرار گیرد تا هنگام حمل  مناسب  نان باید در محافظ  -٨-1٣

 نماید(. می و فساد نان را تسریع آن ایجاد کپک  ذخیره سازی
 

 باشد.  زدگی آثار کپک  نان باید فاقد هرگونه -٩-1٣
 

 حشرات، مو و امثال آن باشد.  ، بقایای، شنسنگ  شامل نان باید فاقد مواد خارجی -1٠-1٣
  

 باشد.  نان ممنوع می در تهیه مانند بلانکت شیمیایی استفاده از سفید کنندهای -11-1٣
 

  آن ها باید با استانداردهای  معطر، ویژگی  های  معطر و دانه  های  ، سبزی، سبوس، ادویهدر صورت استفاده از شکر، روغن  -1٢-1٣

 باشد. داشته مطابقت مربوطه ملی
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و   مناسب  ، سلوفان، کاغذهایاتیلن  ، پلیپروپیلن  مجاز مانند پلی  های  بندی  صورت باز یا در بسته  تواند به  نان می  -1٣-1٣

فویل آلومینیوم  ویژگی  بندی  بسته  وکارتن  مجاز،  استاندارد های  های  شود.  با  باید  فوق   ٣٣٤1و    ٣11٥شماره    ملی  موارد 

 باشد.  داشته  مطابقت
 

 جات سبزیجات و صیفی  بهداشت . 14

  شیوه صحیح از مصرف به گردد باید قبل صورت خام مصرف می به که غلات و محصولات سالادی سبزیجات، جوانه -1-1٤

 گردند.  سازی سالم دستور عمل و مطابق
 

 باشد: می شرح ذیل سبزیجات به سازی سالم دستورعمل -٢-1٤
 

 آن برطرف شود. و لای پاك و شستشو گردد تا مواد زائد و گل  خوبی اول: شستشو، سبزیجات به مرحله -1-٢-1٤
 

 ظرفشویی  قطره مایع  ٥تا    ٣)  ظرف شویی  مایع  آب حاوی  لیتری  ٥ظرف    ، سبزیجات در یک زدایی  دوم: انگل  مرحله  -٢-٢-1٤

 سبزیجات از ظرف خارج گردد و با آب شستشو داده شود.  آرامی به دقیقه  ٥هر لیتر آب( قرار داده شود و بعد از  ازای به
 

گندزدایی  مرحله  - ٣-٢-1٤ یک سوم:  )نصف  ،  قاشقچایخوری  قاشق  گرم  پرکلرین  (  یک   پودر  آب   مرباخوری  قاشق  )یا 

محلول   در داخل  دقیقه  ٥مدت    گردد و سبزیجات به  لیتر آب حل  ٥درصد( در    ٥آب ژاول    مرباخوری  درصد یا دو قاشق1٠ژاول

 قرار داده شود. 
 

شوند تا باقیمانده کلر یا ماده گندزدا    شسته  شده مجدداً با آب سالم  چهارم: شستشو با آب، سبزیجاتگندزدایی  مرحله  -٤-٢-1٤

 از آن جدا گردد.
 

یا ورود بوده و   ساخت  پروانه  مواد دارای  گردد باید این  سبزیجات استفاده می  از سایر مواد گندزدای  که  در صورتی  -٣-1٤

 سازنده انجام گردد. شرکت دستورعمل سبزیجات مطابق گندزدایی
 

 به  پاك و شستشو گردد و نیازی  خوبی  به  از طبخ  گردد باید قبل  مصرف می  بعد از طبخ  که  جاتی  و صیفی  سبزی  -٤-1٤

 . نیست گندزدایی
 

  گردد باید سبزیجات بسته   و مصرف می  شده خریداری  و گندزدایی  بندی  صورت بسته  سبزیجات به  که  در صورتی  -٥-1٤

 باشد.  سبزیجات نمی سازی سالم  صورت نیاز به  باشند در این ساخت پروانه دارای بندی

 کننده ها (و مواد تزئینی  دهنده ها، شیرین  ها، طعم ، رنگ)اسانس خوراکی  مواد افزودنی  . 15

  باید دارای مصرف در مواد غذایی کننده ها( برای دهنده ها، شیرین ها و طعم ، رنگ )اسانس خوراکی مواد افزودنی -1-1٥

 باشد.  عرضه منظور استفاده در سطح به ساخت پروانه 
 

 تممنوع اس عرضه در سطح یمیاییش کننده های دهنده و شیرین ، طعم، اسانساستفاده از رنگ  -٢-1٥

 .زنجیره سرما16
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 نمود  سلسیوس یا کمتر نگهداری  صفر درجه  منجمد شده را باید در دمای مواد غذایی -1-1٦

 تامین ( باید قادر به، مرغ و ماهی)گوشت با منشا دامی پروتئینی فرآورده های  ویژه نگهداری های فریزرها و سردخانه  -٢-1٦

 سلسیوس باشد. ( درجه- ٢٤( تا )-1٨)  منفی دمای
 

 سلسیوس باشد.  درجه  ٤صفر تا   یخچال باید بین دمای  -٣-1٦
 

  و عمقی سطحی های دماسنج باید توسط یخچال و فریزر و سردخانه علاوه بر کنترل دمای بازرس در هنگام بازرسی -٤-1٦

 نماید. محصول را نیز اندازه گیری دمای
 

صورت   به پرتابل  دماسنج باشد در غیر اینصورت باید توسط سالم دماسنج باید مجهز به یخچال، فریزر و سردخانه -٥-1٦

 کنترل گردد.  منظم
 

در    شود بایستی سردکننده یا یخچال ها استفاده می واحدهای هوای دمای اندازه گیری جهت که هایی دماسنج  -٦-1٦

 گردد. سوم ارتفاع واحد یا یخچال نصب  ارتفاع بالاتر از یک 
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شود، باید در   گرم استفاده می  مواد غذایی ذخیره سازی واحد های هوای دمای اندازه گیری جهت که هایی دماسنج  -٧-1٦

 گردد. نصب سوم واحد ذخیره سازی تر از یک  ارتفاع پائین
 

 و منجمد گردد. بندی و مرغ در قطعات کوچکتر بسته گوشت که لازم است  انجماد بهتر مواد غذایی برای -٨-1٦
 

 گردد.   در یخچال و فریزر خودداری  بدون پوشش باید از قرار دادن مواد غذایی -٩-1٦
 

  گوشت- 11 -1٦گردد.   در یخچال خودداری در کنار هم  و نشسته و خام، شسته پخته  مواد غذائی باید از نگهداری -1٠-1٦

 (- 18دمای فریزر)   ( 0  - 4دمای یخچال)  نام ماده غذایی  ردیف 

 سلسیوس  درجه  سلسیوس  درجه     

       

ز   2  - 3  طیورمانند مرغ،  کامل  گوشت   1 و 1  ر ه   2 ا  م

ز    ا غ  ، ن و م ل ق و     ب

ز   2  - 3  اردک  کامل  گوشت   2 و ه   6  ر ا  م

3   ، غ ر م د  ن ن ا م ر  و ی ط ت  ا ع ط ز   2  - 3  ق و ه   9  ر ا  م

ز    ا غ  ، ن و م ل ق و     ب

خ   3- 5  درسته  ماهی  4 ی ا  ب ( ز  و ی   ر ن ا ش و ی   پ ه ا ب   م ر ه   5- 6  1چ ا  م

 ماه   9- 8  2چرب  کم  ماهی درجه   0- 2  یا دمای  کامل    

  سلسیوس(     

ه   5  )با بستهدودی  درسته  ماهی  5 ا  -   م

    (  بندی  

       

ی   سود)بدن  نمک  درسته  ماهی  6 ا م د ر  1  د ه   5  - 0 ج ر  -   د

س   (بندی  بسته   و ی س ل 1س ه 0 ا   م

       

ز 3  و یا   ، فیلهخالی  شكم  ماهی  7 و ی   ر ه ا ب    م ر ه   6چ ا  م

ی    استیک   ه ا م   م ب    ک ر 1چ ه   9- 0 ا  م

ز 5  گاو   کامل  لاشه  8 و ی   ر چ ی پ ف  ا ف ل ا  1  ب ه 2 ا  م

ز 3  گاو   گوشت  های  قطعه  9 و 1  ر 2 -1 ه 0 ا  م

       

1 ز 3  گوسفند و بز   درسته   لاشه  0 و ی   ر چ ی پ ف  ا ف ل ا  ه   9  ب ا  م

1 ز 3  گوشت  های  قطعه  1 و ه   9  ر ا  م

    گوسفند و بز   
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 گردد.  نگهداری و یخچال باید جداگانه  قرمز و سفید در سردخانه های
 

 انجام گردد.  خوبی محصولات به سرد بین هوای باشد و چرخش کافی  فضای یخچال و فریزر ها باید دارای -1٢-1٦
 

در   از نگهداری باز گردد قبل  بندی برش داده شود و بسته و کالباس چنانچه مانند سوسیس محصولات پروتئینی -1٣-1٦

 قرار داده شود.  مناسب  پوشش یخچال باید در یک 
 

 د انقضاء باش تاریخ اساس ترتیب درج شده و مصرف آن ها بر یخچال، فریزر و سردخانه ورود مواد به باید تاریخ -1٤-1٦

 باشد: می شرح ذیل به در یخچال، فریزر یا سردخانه مواد غذایی مدت زمان نگهداری -1٧-1٦

 .دمای پخت مواد غذایی 17

خام   مواد غذایی  حاوی  که  ماکیان و غذاهایی  قرمز،گوشت  ،گوشتمرغ، ماهی  نظیر تخم  خام حیوانی  مواد غذایی  -1-1٧

  دما به  طبخ  زا باید در حین  بیماری  های  میکروارگانیسم  رفتن  از بین  باشند و نیز سبزیجات و میوه جات جهت  می  حیوانی

 گردد: رعایت شرح ذیل به دمایی  برسد و شرایط طور یکنواخت به مواد غذایی های تمام قسمت
 

 مصرف گردد(.   صورت پخته  به  که  سبزیجات و میوه جات )درصورتی  طبخ  سلسیوس در حین  درجه  ٥٨  حداقل  دمای  -٢-1٧

سرو   بلافاصله که )در صورتی  ثانیه1٥مدت  مرغ به تخم طبخ سلسیوس یا بالاتر در حین  درجه  ٦٣ حداقل دمای-٣-1٧

 گردد(. 
 

نوع  با این که  و هر نوع مواد غذایی ، ماهیگوشت  طبخ در حین  ثانیه 1٥سلسیوس مدت  درجه ٦٨ حداقل دمای -٤-1٧

 مخلوط شده اند. گوشتی فرآورده های
 

پر یا   و مرغ شکم ماکیان، ماهی گوشت  طبخ درحین ثانیه1٥مدت  سلسیوس یا بیشتر به  درجه ٧٤حداقل دمای -٥-1٧

 ها.  جات و چاشنی ادویه حاوی انواع گوشت ها، همچنین و چاشنی ادویه حاوی

 انجمادازحالت موادغذایی کردن خارج . 18

 نمود: ذیل توان از روش های  مرکز می شرایط به با توجه مواد غذایی زدایی یخ برای -1-1٨
 

 .تر تا ذوب شدن یخ سلسیوس یا پایین درجه ٥ یخچال و در دمای منجمد در دمای ماده غذایی نگهداری -٢-1٨
 

  تر باشد، ماده غذایی   سلسیوس یا پایین  درجه  ٢1آب    دمای  که  منجمد در آب )در صورتی  مستغرق کردن ماده غذایی  -٣-1٨

قسمت  نداشته  نشتی  که  پلاستیکی  های  باید در کیسه در  دما  و  داده شود  قرار  به  های  باشد    درجه  ٥  بالای  ذوب شده 

 شود(.  پخته زدایی بعد از یخ بلافاصله سلسیوس نرسد و مواد غذایی
 

  پخته  باید ماده غذایی  در ماکروویو بلافاصله  ماده غذایی  زدایی  منجمد در ماکروویو )بعد از یخ  ماده غذایی  زدایی  یخ  -٤-1٨

 شود (. 

 یخچال،فریزر و سردخانه بهداشت  . 19
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  پرتابل   ، باید از دماسنجفاقد دماسنج  باشند )در یخچال های  سالم  دماسنج  ، یخچال و فریزر باید مجهز بهسردخانه  -1-1٩

 دما استفاده گردد(. کنترل دوره ای برای 
 

 نامطبوع باشد.  ، تمیز و فاقد بوییخچال ها و فریزرها باید سالم کلیه -٢-1٩
 

و با آن در تماس    کالا قرار گرفته  قشر بالایی  حباب آن روی  که  سالم  های  دماسنج  باید دارای  ویترینی  یخچال های  -٣-1٩

 باشد تا کنترل دما میسر گردد.  است
 

  محصولات غذایی   تر باشند در مراکز عرضه  سلسیوس یا پایین ( درجه- ٢٤( تا )-1٨)دمای حفظ  فریزرها باید قادر به -٤-1٩

 قابل  با مقادیر کم  مدت فروش که  نوسانات دما طی  با در نظر گرفتن  طور کلی  و امثال آن )به  و ماهی  فروشی  مانند گوشت

 سلسیوس بالاتر رود. ( درجه-1٥فریزر از ) بالای دما نباید جز در مورد طبقه ( ایناست پوشی  چشم
 

  شده اند و محصولات منجمد مانند ماهی   منجمد طراحی  کوتاه مدت کالاهای  نگهداری  برای  ویترینی  یخچال های  -٥-1٩

 استفاده شود.  باید از فریزر یا سردخانه  طولانی  نگهداری  گردد. در صورت نیاز به  یخچال ها نگهداری  در این  نباید مدت زیادی
 

انجماد کردن   انجماد شده را نباید برای رفع غیر منجمد یا تا حدودی و میگو که خام مانند ماهی محصولات گوشتی -٦-1٩

 انجماد هستند.  دستگاه ها فاقد توان لازم جهت این گذاشت  در یخچال ویترینی
 

کار ساختمان، تاسیسات، تجهیزات    آئین"  1٦-1٨٩٩شماره    باید با استاندارد ملی  مواد غذایی  مشخصات سردخانه  -٧-1٩

 باشد.  داشته مطابقت " مواد غذائی سردخانه و نگهداری بهداشت فنی
 

 باز شدن باشد .  و خارج قابل باید از داخل سردخانه درهای -٨-1٩

 های   ظروف یا پوشش  نزن استفاده شده و تمام اجناس داخل  فلز زنگ   از جنس  پالت  تعداد کافی  به  سردخانه  داخل  -٩-1٩

و    گردد باید فاقد خلل  ها استفاده می  یا سایر پالت  چوبی  از پالت  گردد. چنانچه  نگهداری  و مجزا از هم  تفکیک   و به  مناسب

 باشد. نظافت صاف و قابل سطح فرج بوده و دارای
 

  خارج سردخانه  محیط  سرد نباید مستقیمأ به  اتاق های  در ورودی  ورود و خروج کالا زیاد است  که  هائی  در سردخانه  -1٠-1٩

 گردد. در تعبیه در جلوی بسته فضای  باز شود و لازم است
 

  شرایط   برای  و مناسب  از نوع ضد رطوبت  آن بایستی  و وصل  قطع  و کلیدهای  روشنائی  سرد چراغ های  در اتاق های  -11-1٩

اتاق سرد    داخل  یا خاموش بودن چراغ های  نشان دادن روشن  چراغ جهت  گردد یک می  مذکور باشد. توصیه  کار اتاق های

  در اتاق سرد، روشن   دید بطور دائم  حداقل  منظور تامین  به  گردد چراغیشود، پیشنهاد می  در نصب  بیرون از اتاق و بالای

 باشد.

 ظروف و تجهیزات  بهداشت  . 20

 باشند.  Food grade )) مواد غذیی برای ظروف مورد استفاده در مراکز باید مناسب -1-٢٠
 

آبلیمو و امثال    ، مانند سرکه  >PH)  ٧/٤بالا )  با اسیدیته  غذاهای  یا نگهداری  طبخ  مواد زیر را نباید برای  ظروف حاوی  -٢-٢٠
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 د. آن استفاده نمو

 
 . دار و لعاب سرب نظیر ظروف سرامیک  یا هر نوع ظروف دارای سربی ظروف از جنس -1-٢-٢٠

 نظیر ظروف گالوانیزه. روی ظروف از جنس -٢-٢-٢٠
 

  -٤-٢-٢٠. فلزی  های تراشه و دارای کاری  ظروف منبت -٣-٢-٢٠

 برنج نظیر  مسی و آلیاژهای مس ظروف از جنس

 .چدنی ظروف از جنس -٥-٢-٢٠

 زیر باشد:  شرایط  باید دارای با آن است در ارتباط مستقیم  مواد غذایی که سطوح و ظروفی جنس -٣-٢٠

 باشد. و فاقد رنگ  سالم -1-٣-٢٠
 

 و غیر جاذب باشد.  خوردگی به با دوام، مقاوم نسبت -٢-٣-٢٠

             مکرر برخوردار باشد شستشوی جهت و وزن کافی از ضخامت -٣-٣-٢٠

 تمیز کردن باشد. قابل  آسانی صاف و به سطح دارای  -٤-٣-٢٠
 

 باشد.   ، حفره و عیوب مشابهباز، ترك، تراشه ، درز و شکاف هایفاقد شکستگی  -٥-٣-٢٠

 ، کنار و شکاف باشد.تیز، گوشه داخلی های فاقد زاویه - ٦-٣-٢٠
 

 ننماید.  یا بو در مواد غذایی ایجاد طعم -٧-٣-٢٠
 

 .ممنوع است است شده آن در تماس با مواد غذایی مینا کاری سطح که  استفاده از ظروفی -٨-٣-٢٠

با   ظروف مسی که . بجز در مواردیممنوع است مواد غذایی اندود نشده برای و ظروف مسی استفاده از دیگ  -٩-٣-٢٠

نوع ظروف  این )هنگام شستشوی  است داده شده اند بلامانع پوشش و نیکل ، استیلقلع از قبیل و با فلزاتی روش مناسب

 ظرف خراش ایجاد گردد(. نباید در سطح
 

 عنوان مثال سرکه  دارند به  ٦کمتر از    pH  که  تماس با مواد غذایی  برای  نبایستی  مانند برنج  مس  و آلیاژهای  مس  -1٠-٣-٢٠

 و آب میوه، استفاده شود. 
 

آن    ، شکاف و حفره بوده و سطحفاقد ترك خوردگی غیرجاذب که نظیر چوب افرا و چوب های  سخت  چوب های  -11-٣-٢٠

باشد را می  قابل برای  تمیزکردن  بلوك های  های  تخته  توان  نانوایی  برش،  ،  نظیر وردنه  ، ظروفیپزی  ، شیرینیبرش، میز 

 ، و نظیر آن استفاده کرد.ظروف شیرینی
 

مواد   عنوان سطوح آماده سازی  به و فرج( نبایستی خلل  صاف و داری نشده)فاقد سطح پرداخت  چوب های -1٢-٣-٢٠

 استفاده گردد. مواد غذایی و نیز سطوح ذخیره سازی برش و میز کار(، پالت )نظیر تحته غذایی

 استفاده گردد. با مواد غذایی  تمیز کردن سطوح مرتبط برای   نباید از ابر یا اسفنج 1٣-٣-٢٠

 .بهداشت ظروف یک بار مصرف 21
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 باشد. غذایی استفاده در صنایع یا ورود برای ساخت پروانه  ، تمیز و داراییکبار مصرف باید سالم ظروف و وسایل -٢1-1
 

 گردد.  نگهداری و در بسته تمیز و مستحکم پلاستیکی های کیسه  ظروف یکبار مصرف باید در داخل -٢-٢1

 گردد.  خورشید نگهداری ظروف یکبار مصرف باید دور از نور مستقیم -٣-٢1 

سرد یا گرم مورد    مواد غذایی  برای  با نوع پروانه  یا ورود باشند و متناسب  ساخت  شماره پروانه  ظروف باید دارای  -٤-٢1

 استفاده قرار گیرند.
 

  از مواد غذایی  آن دسته  بندی  بسته  برای  ( نبایستیاستایرن )ظروف یکبار مصرف پلاستیکی  انواع پلی  ظروف با جنس  -٥-٢1

 سلسیوس دارند استفاده شوند. درجه ٦٥بالاتر از  یا مصرف دمای در زمان پر شدن، نگهداری (کهو آشامیدنی )خوردنی
 

  های لبه شدگی ، جمع، خراش، پارگی، سوراخ ریز، ذرات یا اجسام خارجیاز رگه ظروف یکبار مصرف باید عاری -٦-٢1

 تیز، بو و حباب باشد 

 برش تخته  بهداشت  . 22

برش مجاز    عنوان تخته  به  Food grade))مواد غذایی  برای  مناسب  های  استفاده از چوب، فایبر گلاس و سایر تخته  -1-٢٢

 باشد.  می
 

آن برش   باشد، بایدمجدداً سطح ترك و شکاف می خراشیده شده اند و دارای ها یا سطوحبرش و کُنده کار که تخته -٢-٢٢

 گردد. صورت باید از استفاده از آن خودداری نمود، در غیر این آن را تمیز و گندزدایی راحتی  داده شود تا بتوان به
 

یا آماده مصرف استفاده    پخته  خام و مواد غذایی  خرد کردن یا برش دادن مواد غذایی  برای  برش جداگانه  باید از تخته  -٣-٢٢

 گردد. 
 

استفاده گردد در غیر اینصورت باید    و گوشت  خردکردن یا برش دادن مرغ، ماهی  برای  برش جداگانه  باید از تخته  -٤-٢٢

 گردد.  از هر بار استفاده تمیز و گندزدایی پس
 

 گردد.   و آبکشی گندزدایی  شستشو داده شود و سپس برش باید بعد از استفاده با آب گرم و دترجنت تخته -٥-٢٢

 و میزهای کار ، قفسه، پالت ،کابینت  ویترین  بهداشت  . 23

آن    کف  و تمیز باشند و فاصله  نظافت  ظروف قابل  نگهداری  و آبچکان و محل  ، قفسه، پالت،کابینتویترین  باید کلیه  -1-٢٣

 متر باشد.   سانتی 1٥ حداقل ها از کف
 

ها، کشو کمدها و    قفسه  عنوان آستر برای  را نباید به  یا موارد مشابه  روغنی  ، پارچه، کاغذ، مقوا، حوله، پارچهروزنامه  -٢-٢٣

 ها استفاده نمود.  کابینت
 

 و شستشو باشد. نظافت و قابل آن ضد زنگ  بوده و جنس کشو و قفسه میز کار باید فاقد هرگونه -٣-٢٣

و    گردد باید فاقد خلل  ها استفاده می  یا سایر پالت  چوبی  از پالت  نزن بوده، چنانچه  فلز زنگ   ها باید از جنس  پالت  -٤-٢٣
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 باشد. نظافت صاف و قابل سطح فرج بوده و دارای

 و ظرفشویی  دستشویی سینک بهداشت  . 24

  مجرای   داخل  شیر آب گرم و سرد بوده و فاضلاب آن به  و مجهز به  زدگی  ، فاقد زنگ باید سالم  ظرفشویی  سینک   -1-٢٤

 گردد.  هدایت خروجی
 

  در قسمت   دو لگنه  حداقل  ظرفشویی  باید یک   ظروف و تجهیزات بصورت دستی  و گندزدایی  شستشو، آبکشی  برای  -٢-٢٤

 گردد.  فراهم ظروف یا آشپزخانه شستشوی
 

  یا دست کاغذی و نیز حوله آب گرم و سرد بوده و صابون مایع باید مجهز به دست  شستشوی  مخصوص برای سینک  -٣-٢٤

 شود. کارکنان در نظر گرفته  برای برقی کن خشک 
 

  بندی  بسته  با مواد غذایی  طور مستقیم  افراد به  که  صورت مجزا در مراکزی  به  و ظرفشویی  دستشویی  سینک   نصب  -٤-٢٤

و مرغ   مانند گوشت  کردن محصولات غذایی  یا برش و قطعه  ، فرآوریپخت نشده در ارتباط هستند و از ابزار و تجهیزات برای

 است گردد الزامی  و امثال آن استفاده می

 مواد غذایی  با استفاده ازخودرو ی مخصوص حمل  موادغذایی  حمل  . 25

  جهت  مناسب  ، سرمایشیگرمایشی  وسایل  باید به  با نوع مواد غذایی  متناسب  مواد غذایی  و نقل  حمل  های  ماشین  -1-٢٥

 مجهز باشند.  سالم زنجیره سرد و گرم و نیز دماسنج حفظ
 

سلسیوس    ٦٠بالاتر از    سلسیوس یا در دمای  درجه  ٥تر از    پایین  بالقوه خطرناك باید در دمای  مواد غذایی  هنگام حمل  -٢-٢٥

 گردد. نگهداری
 

سلسیوس   +)٤صفر تا ) دمای محصولات غیر منجمد دارای باید برای مواد غذایی و نقل حمل  های ماشین سردخانه -٣-٢٥

 ( سلسیوس باشد.- ٢٤( تا )- 1٨) محصولات منجمد دمای و برای
 

 گردد.  تمیز و گندزدایی طور مرتب باید به است با مواد غذایی در تماس مستقیم که سطوحی -٤-٢٥

  یا چوب پرداخته کارتن نزن باشد )از جنس زنگ  باید از جنس است با مواد غذایی در ارتباط مستقیم  که  سطوحی -٥-٢٥ 

 نشده نباشد(. 
 

  خودرو در سطوح شیب خودرو )نظیر قرارگیری محفظه از شستشوی خروج فاضلاب حاصل باید تمهیدات لازم برای -٦-٢٥

 شود. خودرو(در نظر گرفته ، وجود شیار در کفمحفظه کف دار، شیب
 

 برسد.  مواد غذایی حمل مورد نظر برای دمای به از بارگیری قبل ساعت باید یک  مواد غذایی حمل محفظه دمای -٧-٢٥
 

باشد و دما در طول   هوا وجود نداشته نشت گونه هیچ گردد که  طراحی ای گونه باید به مواد غذایی حمل محفظه -٨-٢٥

 گردد.   حفظ و نقل حمل
 

  نگهداری برای جداگانه محفظه همزمان محصولات گرم و سرد یا منجمد باید خودرو دارای در صورت حمل -٩-٢٥
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 محصولات استفاده گردد. حمل برای جداگانه محصولات باشد یا از خودروهای
 

 بار انجام گردد.   تخلیه محصولات بر اساس ترتیب بارگیری باید ترتیب در هنگام بارگیری -1٠-٢٥

  بین خالی فضای باشد که ای گونه  به گذاری باید پالت مواد غذایی سرد بین منظور ایجاد گردش مطلوب هوای به -11-٢٥

 باشد. وجود داشته ها با دیوارها و کف پالت

 مواد غذایی  سطوح ، ظروف، ابزار و تجهیزات شستشو و گندزدایی  . 26

 کاربرد مواد گندزدا   ایمنی - 1 -٢٦
 

 تولید و انقضا باشد.   یا ورود، تاریخ ساخت  پروانه مورد استفاده باید دارای  محصولات گندزدای - 1-1-٢٦

گردد باید ظرف در دار باشد و بر    می انجام و نگهداری ماده گندزدا در ظرف دیگری سازی  رقیق که در صورتی - ٢-1-٢٦

 درج گردد.  صورت مشخص  و نام ماده گندزدا به تهیه تاریخ مشخصات گندزدا از جمله ظرف برچسب روی

 گردد.   سازنده استفاده و نگهداری شرکت مواد گندزدا باید براساس دستورعمل - ٣-1-٢٦
 

 از ماده گندزدا استفاده گردد.  ها پاك گردد و سپس سطوح از اجرام و آلودگی باید کلیه از گندزدایی قبل - ٤-1-٢٦
 

 استفاده گردد.  و ماسک  مانند دستکش فردی هنگام استفاده از مواد گندزدا از تجهیزات حفاظت - ٥-1-٢٦

 سازنده باشد. کارخانه  با دستورعمل مورد استفاده باید مطابق محلول گندزدای غلظت -٦-1-٢٦ 

 گردد.  خودداری از مخلوط کردن دو ماده گندزدا با هم -٧-1-٢٦ 
 

و دور از مواد   قفل و در دار مجهز به مناسب یا کابینت  و سموم باید در محفظه مواد گندزدا، مواد شیمیایی - ٨-1-٢٦

 مواد شوینده وگندزدا درج گردد(.  برچسب کابینت گردد )روی  نگهداری غذایی

 سطوح، ظروف، ابزار و تجهیزات   شستشوی دستورعمل  -٢-٢٦

 باشد: می شرح ذیل ظروف به شستشوی مراحل - 1-٢-٢٦

 .: جداکردن و پاك کردن باقیمانده مواد غذایی1 مرحله 
 

 سلسیوس(. درجه  ٤٥آب  دمای  )حداقل  : شستشو با دترجنت٢ مرحله

 ظروف با آب تمیز. : آبکشی٣ مرحله 
 

 محلول گندزدا(.  حاوی با مواد گندزدا )مستغرق کردن ظروف در سینک  : گندزدایی٤ مرحله

 ظروف با آب تمیز. : آبکشی٥ مرحله 
 

 کردن ظروف و تجهیزات  : خشک ٦ مرحله

فاده از جریان هوا ظروف  استفاده گردد و باید با است کردن ظروف و تجهیزات از دستمال یا حوله  خشک  نباید برای - ٢-٢-٢٦

 د گرد  خشک 

 زیر انجام گردد:   از روش های باید با استفاده از یکی ظروف و تجهیزات مواد غذایی گندزدایی  -٣-٢٦
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 سلسیوس قرار داده شود.   درجه ٧٧ حداقل در آب تمیز و گرم با دمای ثانیه ٣٠مدت  به حداقل - 1-٣-٢٦

گرم در   میلی ٢٠٠گرم در لیتر و کمتر از   میلی ٥٠ حداقل محلول تمیز حاوی در یک   دقیقه  مدت یک  به حداقل - ٢-٣-٢٦

 شود. آبکشی قرار داده شود و سپس  دسترس نظیر محلول هیپوکلریت لیتر کلر قابل
 

کمتر از    دسترس( حاوی  گرم در لیتر ید قابل  میلی  ٥/1٢  محلول تمیز)حداقل  در یک   دقیقه  مدت یک   به  حداقل  -٣-٣-٢٦

 شود.  آبکشی گرم در لیتر ید قرار داده شود و سپس  میلی ٢٥
 

 گردد.   سازنده عمل شرکت دستورعمل مورد تائید وزارت مطابق استفاده از سایر گندزداهای جهت - ٤-٣-٢٦

 شرکت   با دستورعمل  گردد باید مطابق  ظروف استفاده می  شستشوی  برای  ظرفشویی  از ماشین  که  در صورتی  -٥-٣-٢٦

 . گردد  سازنده عمل
 

 و گرد و غبار باشند. لک   از هرگونه در ارتباط هستند باید تمیز و عاری با مواد غذایی که  سطوح و تجهیزاتی - ٧-٣-٢٦

 شوند:  باید در موارد زیر تمیز و گندزدایی با مواد غذایی ظروف، تجهیزات و سطوح مرتبط -٤-٢٦

 بره، مرغ و امثال آن.   ، گوشتگاو، ماهی نظیر گوشت خام حیوانی بعد از هر بار تماس با مواد غذایی - 1-٤-٢٦

 آماده مصرف. کار با مواد غذایی  خام به از کار با مواد غذایی تغییر استفاده وسایل - ٢-٤-٢٦
 

 بالقوه خطرناك. کار کردن با میوه یا سبزیجات خام و مواد غذایی بین - ٣-٤-٢٦

  - ٥-٤-٢٧رخ داده باشد.   آلودگی است ممکن که  در هر زمان در طول فعالیت - ٤-٤-٢٦

 از پایان کار.  پس
 

  ٤کمتر از  زمانی شود، باید در فواصل بالقوه خطرناك استفاده می مواد غذایی آماده سازی برای که تجهیزاتی - ٦-٤-٢٦

 شوند.  ، تمیز و گندزداییساعت

تمیز   ساعت ٢٤هر  و پز، اجاق ها، فرها و در مایکروویوها باید حداقل سطوح دستگاه ها و تجهیزات پخت کلیه- ٨-٤-٢٦

 شوند. 
 

، گرد و خاك و غیره  رسوب چربی از تجمع تماس دارند باید عاری با مواد غذایی و پز که سطوح تجهیزات پخت - ٩-٤-٢٦

 باشند.

 باشند.  ، تمیز و بدون لک باید سالم ها، پرده و موارد مشابه رومیزی کلیه-1٠-٤-٢٦
 

باشند( یا باید    جابجایی  قابل  راحتی  به  که  شوند)غیر از آن هایی  می  ساختمان نصب  کف  بر روی  که  تجهیزاتی  -11-٤-٢٦

  باشند یا بر روی  پایه  تجهیزات باید دارای  این  شود یا اینکه  و مهر و موم و آب بندی  چسبیده   کاملا ساختمان محکم  کف  به

  باشد. این  وجود داشته  متر فاصله  سانتی1٥  ساختمان حداقل  دستگاه تا کف  پایین قسمت که نحوی  قرار گیرند به هایی  پایه

 باشد.  منظور تمیز کردن می به دسترسی سهولت جهت فاصله
 

از استفاده یا ذخیره    شوند، باید قبل  استفاده می  محصولات غذایی  دمای  اندازه گیری  جهت  که  های  دماسنج  -1٢-٤-٢٦
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-PR-HS کد مدرک:

011/RR00 
 

 07/11/1402تاریخ انتشار:
 

 

   Rev 00شماره بازنگری:  معدن ققنوس سنگان  HSSEتوزیع نسخ: 

شستشو    مناسب  زمانی  گیرند نیز در فواصل  یخچال قرار می  در داخل  که  هایی  دماسنج  شوند. همچنین  تمیز وگندزدایی  سازی

 شوند. و گندزدایی

 ارزیابی:

آشپزخانه   بهداشتی  وضعیت  ارزیابی  منظور  های  به  لیست  چک  از  گیری  بهره  با  و  شده  ارائه  روش  براساس  است  لازم 

پیوست،مغایرت در قسمت های مختلف آشپزخانه شناسایی و پس از ارزیابی برای رفع مغایرت ها برنامه ریزی گردد.و اقدامات  

 اصلاحی در فرم مربوطه ثبت گردد.  

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 کد مدرک چک لیستفرم/ ردیف 

    FR-HS-048 آنومالی فرم  .1

   FR-HS-047 فرم ثبت دما  .2

 FR-HS-046 فرم کنترل کیفیت مواد غذایی ورودی  .3

  FR-HS-050 چک لیست بازدید  . 4



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 17 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

 

 2پیوست شماره 

 

 آمار مواد غذايي

 

 )آنالیز مقدار مصرفي مواد غذايي جهت هر پرس غذا (

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    



 

 آمار مواد غذایی ) استامبولی با گوشت گوسفند (

 

 

 شرح
 م قرارداد 

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 نیاز  مواد مورد 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

 مارک مواد غذایی 

 )توزیع شده( 
 توضیحات 

    گرم  160 (خام) برنج ایرانی طارم درجه یک 1

 نفر  190تعداد 

    گرم  100 چرخ شده  بدون قلوه گاه و چربی گوشت گوسفند 2

گرم 35 قارچ 3     

 اویلا ،فامیلا ونینا   به مقدار لازم  روغن مایع 4

    گرم 40 سیب زمینی  5

 گرمی 800چین چین یا تبرک    به مقدار لازم  رب قرمز  6

    گرم 30 هویچ   7

    گرم35 لوبیا سبز پاک شده 8

    گرم 100 وسرخ شده (  خام) پیازمتوسط  9

    به مقدار لازم  نمک برنج  10

    به مقدار لازم  ادویه  11

 تک پرسی    عدد  1 ظروف یکبارمصرف  12

 یک و یک مدل لایف    عدد  1 پک بسته بندی قاشق ،چنگال ،نمک و فلفل   13

    یک سوم قرص  نــــــان لواش  14

 کوکاکولا،سپرایت و میرندا    cc300یک بطری نوشابه  15

 کاله ، پگاه    گرمی  100عدد  1 ماست مو سیرتک نفره  16

 کاله ، پگاه    عدد  1 دسر   17

 



 

 (  قورمه سبزی ) چلو خورشت   آمار مواد غذایی

 

 

 شرح
 م قرارداد 

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

 مارک مواد غذایی 

 
 توضیحات 

    گرم 170 (خام) یک درجه  طارم ایرانی برنج 1

  190به تعداد 

 نفر 

    گرم 75 گوشت گوسفند گرم نرینه ، بدون استخوان و چربی  2

    گرم 30 لوبیا قرمز  3

    گرم 100 پخته  و (  خام) متوسط پیاز 4

 اویلا ،فامیلا ونینا    به مقدار لازم  مایع روغن 5

 مهرام یا یک ویک   به مقدار لازم  آبلیمو یا لیموخشک  6

    به مقدار لازم  برنج  نمک 7

    به مقدار لازم  ادویه  8

 تک پرسي     عدد 1 مصرف  یکبار ظروف 9

 یک ویک لایف   عدد 1 چنگال، نمک و فلفل   ، پک بسته بندی قاشق 10

    یک سوم قرص  لواش  نان 11

12 
 میوه فصل 

یک عدد طبق  

 جدول وزن میوه 

   

 هی دی ، دلستر      300ccبطری  1 نوشیدنی مالت  13

 



 
 ) چلو جوجه کباب(  آمار مواد غذایی

 

 

 

 شرح
 مقدار در قرارداد

 برای  یک نفر 

 میزان کل 

مواد  

 موردنیاز 

میزان  

 طبخ شده

)توزین  

 شده( 

 مارک مواد غذاییبرند یا 

 
 توضیحات 

    گرم 170 (خام) یک درجه  ایرانی طارم برنج 1

 نفر  190تعداد 

    گرم 200 سینه مرغ بدون استخوان  2

    عدد  1 گرمی(  90گوجه فرنگی کبابی) 3

    به مقدار لازم  برنج  نمک 4

    گرم 100 ( خام) متوسط پیاز 5

 اویلا ،فامیلا ونینا   به مقدار لازم  مایع روغن 6

    به مقدار لازم  ادویه جات  7

 یک و یک یا مهرام   به مقدار لازم  آبلیمو  8

    به مقدار لازم  فلفل دلمه  9

 رعنا   به مقدار لازم  سس مایونز و خردل  10

 دوپرسی    عدد 1  مصرف یکبار ظروف 11

 یک ویک لایف   عدد  1 ،چنگال،نمک و فلفل پک بسته بندی قاشق 12

    یک سوم قرص  لواش نــــــان  13

 کوکاکولا،سپرایت و زمزم    cc300 یک  بطری نوشابه   14

15 
 میوه فصل  

عدد  طبق جدول وزن  1

 میوه 

   

 خرم یا میهن   عدد  1 کره یک نفره  16

    گرم60 لیموترش  17

 کاله    عدد 1 ماست ساده تک نفره 18



 ( سیب زمینی) چلو خورشت قیمه   آمار مواد غذایی 

 

 

 شرح
 م قرارداد 

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

میزان طبخ  

 شده

 )توزین شده( 

 مارک مواد غذاییبرند یا 

 
 توضیحات 

    گرم170 ( خام) یک  درجه  ایرانی برنج 1

 نفر  190تعداد 

    گرم75 گوشت گوسفند گرم نرینه ، بدون استخوان و چربی  2

    گرم  30 سیب زمینی سرخ شده  3

    گرم 30 لپه  5

    گرم 100 پخته  و (  خام) متوسط پیاز 6

    یک سوم قرص  لواش  نان 7

 چین چین یا تبرک     به مقدار لازم  رب  8

 اویلا ،فامیلا ونینا   به مقدار لازم  مایع روغن 9

 یک ویک یا مهرام   به مقدار لازم  آبلیمو یا لیموخشک  10

    به مقدار لازم  برنج  نمک 11

    به مقدار لازم  ادویه  12

13 
 عدد  2 مصرف  یکبار ظروف

 تک پرسی   

 فیلا کیو  کی   عدد  1 ،چنگال،نمک وفلفل پک بسته بندی قاشق 14

15 
 نوشابه  

 cc300 یک  بطری

 

 کوکاکولا،سپرایت میرندا   

16 
 میوه فصل  

عدد  طبق جدول 1

 وزن میوه 

   

 کاله    اعدد  ماست ساده یک نفره 17

 



 

 آمار مواد غذایی ) خوراک مرغ(
 

 

 شرح
 قرارداد  قدار درم

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

 مارک مواد غذاییبرند یا 

 
 توضیحات 

    گرم 350 ران مرغ سایز  تمیز و آلایش شده 1

 نفر  190تعداد 

 اویلا ،فامیلا ونینا   به مقدار لازم  روغن مایع 2

    به مقدار لازم    پیازمتوسط  3

    به مقدار لازم  هویچ   4

    به مقدار لازم  فلفل دلمه  5

    به مقدار لازم  زعفران 6

    دو قرص  نــــــان  7

 یک یک و مهرام   گرم 5 آبلیمو  9

    گرم 5 سیرتازه  10

    گرم 60 سیب زمینی سرخ نشده  11

    به مقدار لازم  ادویه  12

 چین چین و تبرک    به مقدار لازم  رب گوجه فرنگی  13

 تک پرسی     عدد  2 ظروف یکبارمصرف  14

 یک ویک مدل لایف    عدد  1 پک بسته بندی قاشق، چنگال ، نمک و فلفل  15

 کوکاکولا،سپرایت میرندا و زمزم   cc300 یک  بطری نوشابه   16

17 
 میوه فصل  

عدد  طبق جدول 1

 وزن میوه 

   

    گرم 30 پیاز خام دورچین  18

    گرم40 خیارشور دورچین  19

 کاله    یک عدد  سس انار  20

 



 آمار مواد غذایی )سالاد الویه( 
 

 

 شرح
 قرارداد  قدار درم

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

 مارک مواد غذایی برند یا  

 
 توضیحات 

    گرم 150 سینه مرغ ریش شده  1

 نفر  190تعداد 

    گرم 80 سیب زمینی آب پز رنده شده  2

    گرم 10 هویچ رنده شده   3

    گرم40 خیار شور  4

    عدد  1هردو نفر  تخم مرغ آب پز  5

 رعنا. دلپذیر.مایونز    به مقدار لازم  سس مایونز 6

    به مقدار لازم  نمک و ادویه  7

گرم  15 نخود فرنگی   8  مهرام و یک و یک   

    دو قرص  نــــــان لواش  9

10 

 عدد  2 ظروف یکبارمصرف 

    

 یک ویک مدل لایف    عدد 1 پک بسته بندی قاشق چنگال،نمک و فلفل 11

12 
 میوه فصل  

عدد  طبق  1

 جدول وزن میوه 

   

 كوكاكولا ، زمزم    cc 300بطری  نوشابه  13

 



 
 ( گوسفندی خوراک گوشتآمار مواد غذایی )  

 

 

 شرح 
 م قرارداد 

 برای  یک نفر 

 میزان کل

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده

 )توزین شده( 

 مارک مواد غذایی 

 
 توضیحات

    گرم 300 چربی   بدون, نرینه   گرم گوسفند  گوشت 1

 نفر  190تعداد  

    گرم5 تازه سیر 2

 اویلا ،فامیلا ونینا    به مقدار لازم  مایع  روغن 3

    به مقدار لازم  نمک و ادویه جات  4

    به مقدار لازم  زعفران  5

    گرم70 پیاز 6

    قرص  2 نــــــان لواش  7

 ارشیا   گرم 90یک  عدد  ترشی سیر  8

9 

 دو عدد   مصرف یکبار ظروف

 تک پرسی   

10 
 یک عدد  ،چنگال،نمک و فلفل پک بسته بندی قاشق

یک ویک مدل    

 لایف

     گرم60 سیب زمینی سرخ نشده 11

     گرم40 خیارشور حلقه شده 12

  کوکاکولا،زمزم    300ccیک بطری  نوشابه 13

  پگاه-کاله    یک عدد  دسر  14

 



 فیله مرغ   ( خوراك آمار مواد غذایی )    
 

 

 شرح
 قرارداد مقدار در 

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

 مواد غذایی  یا برند   مارک

 
 توضیحات 

    گرم 250 سینه مرغ بدون استخوان  1

 نفر  190تعداد 

 اویلا ،فامیلا ونینا   به مقدار لازم  روغن مایع 2

 پانکو و هاتی کارا    به مقدار لازم  پودر سوخاری  3

    دو قرص  نــــــان لواش  4

    گرم 70 سیب زمینی سرخ شده  5

    گرم 40 خیار شور دورچین  6

    به مقدار لازم  نمک و ادویه  7

8 

 عدد  2 ظروف یکبارمصرف 

 دو پرسی    

 یک ویک مدل لایف    عدد 1 پک بسته بندی قاشق چنگال،نمک و فلفل 9

10 
 میوه فصل  

عدد  طبق جدول 1

 وزن میوه 

   

 کوکاکولا،زمزم   300ccیک بطری  نوشابه  11

 کاله    یک عدد  ماست تک نفره 12

 



 آمار مواد غذایی ) کوکو سیب زمینی  (  
 

 

 شرح
 قرارداد قدار درم

 برای  یک نفر 

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده(

 مارک مواد غذاییبرند یا  

 
 توضیحات 

    گرم 25 سیب زمینی خام 1

 نفر  190تعداد 

 اویلا ،فامیلا ونینا    به مقدار لازم  روغن مایع 2

3 
 عدد  1هر دو نفر  تخم مرغ  

   

    دو قرص نــــــان لواش  4

    به مقدار لازم  پیاز 5

    به مقدار لازم  شوید خشک 6

    به مقدار لازم  نمک و ادویه 7

8 
 عدد  2 ظروف یکبارمصرف 

 تك پرسي   

 یك ویك مدل لایفبرند     عدد1 پک بسته بندی قاشق چنگال،نمک و فلفل 9

    گرم 40 خیار شور دور چین   10

    گرم 40 گوجه فرنگی خام دور چین  11

12 
 میوه فصل  

عدد  طبق جدول 1

 وزن میوه 
   

 كوكاكولا،زمزم   cc 300یک بطری  نوشابه  13

 كاله   تک نفره ماست ساده  14

 



 ( زرشک پلو با مرغ)   آمار مواد غذایی 
 

 

 شرح
 قرارداد مقدار در 

 برای  یک نفر

میزان  

 کل

مواد  

 موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

مارک  برند یا 

 مواد غذایی 

 

 توضیحات 

    گرم170 (خام) برنج ایرانی طارم درجه یک 1

 نفر  190تعداد 

    گرم 350 ران مرغ تمیز وآلایش شده  2

 اویلا ،فامیلا ونینا   به مقدار لازم  روغن مایع 3

    گرم 100 وسرخ شده (  خام) پیازمتوسط  4

    یک سوم قرص  نــــــان  5

    به مقدار لازم  آبلیمو  6

    گرم 5 سیرتازه  7

    گرم 5 زرشک  8

    به مقدار لازم  نمک برنج  9

    به مقدار لازم  ادویه  10

 دو پرسی    عدد  1 ظروف یکبارمصرف  11

12 
 عدد 1 پک بسته بندی قاشق ،چنگال، نمک و فلفل

یک و یک مدل    

 لایف

13 
 cc300 یک  بطری نوشابه  

کوکاکولا،سپرایت    

 ، زمزم میرندا

    عدد  طبق جدول وزن میوه1 میوه فصل   14

 کاله    عدد  1 سس انار تک نفره  15

 



 

 

 

 شرح
 م قرارداد 

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

مارک  برند یا 

 مواد غذایی 

 

 توضیحات 

    گرم 350 گوشت گرم نرینه گوسفند بدون چربی و استخوان  1

 نفر  190تعداد 

2 
 به مقدار لازم  روغن مایع

 اویلا ،فامیلا ونینا   

    به مقدار لازم    پیازمتوسط  3

    دو قرص  نــــــان لواش  4

    گرم 5 سیرتازه  6

    به مقدار لازم  سیب زمینی  7

    به مقدار لازم  ادویه  9

    گرم30 گوجه فرنگی  10

    گرم 40 خیار شور  11

12 
 cc 330قوطی  1 نوشابه بطری

کوکاکولا، میرندا    

 و سپرایت
 تك پرسي    عدد  2 ظروف یکبارمصرف  13

14 
 عدد  1 پک بسته بندی قاشق،چنگال،نمک وفلفل

یك ویك مدل    

 لایف

15 
 میوه فصل  

عدد  طبق جدول 1

 وزن میوه 

   

 رعنا   عدد  1 سس سفید  16

 رعنا   عدد  1 سس قرمز  17

 

 آمار مواد غذایی ) خوراک کتلت( 



 
 ) چلو گوشت ( آمار مواد غذایی

 

 

 شرح
 قرارداد  قدار درم

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

مارک  برند یا 

 مواد غذایی 

 

 توضیحات 

    گرم 170 (خام) یک درجه  طارم ایرانی برنج 1

 نفر  190تعداد  

2 

   نرینه گرم گوسفند گوشت

گرم با چربی و  350

  200استخوان یا 

گرم بدون چربی و 

 استخوان 

   

    گرم5 تازه  سیر 3

 اویلا ،فامیلا ونینا   به مقدار لازم  مایع روغن 4

    به مقدار لازم  ادویه جات  5

    به مقدار لازم  زعفران 6

    گرم70 پیاز  7

    یک سوم قرص  نــــــان لواش  8

    به مقدار لازم  برنج  نمک 9

 ارشیا    گرم  90یک  عدد  ترشی سیر  10

 دوپرسی    یک عدد   مصرف یکبار ظروف 11

12 
 یک عدد  ،چنگال،نمک و فلفل پک بسته بندی قاشق

یک و یک مدل    

 لایف

13 

 cc 300 یک بطری  نوشابه  

کوکا    

کولا،سپرایت  

 زمزم

     میوه فصل  14

 



 آمار مواد غذایی ) سبزی پلو با ماهی(  
 

 

 شرح
 قرارداد مقدار در 

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

مارک  برند یا 

 مواد غذایی 

 )توزیع شده( 

 توضیحات 

    گرم 170 ایرانی یک  درجهطارم  برنج 1

 نفر  190تعداد 

 تحفه ، مكنزی    گرمی 180 تن ماهی   2

    گرم 5 شوید یا سبزی پلویی تازه  3

    به مقدار لازم  ادویه جات  4

    به مقدار لازم  برنج  نمک 5

 اویلا ،فامیلا ونینا   به مقدار لازم  مایع روغن 6

 دو پرسی    عدد  1  مصرف یكبار ظروف 7

8 
 عدد  1 چنگال، نمک و فلفل  ،  پک بسته بندی قاشق 

یک و یک مدل    

 لایف

9 
 یک چهارم قرص  لواش  نان

   

10 
 نوشابه  

 cc300 یک  بطری

 

کوکاکولا،سپرایت    

 ،زمزم میرندا

 بم   عدد  4 خرما 11

    گرم60 لیمو ترش یا نارنج  12

 

 



 آمار مواد غذایی ) عدس پلو با سینه مرغ نگین شده (  
 

 

 شرح
 م قرارداد 

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

مارک مواد  

 غذایی

 

 توضیحات 

    گرم  160 (خام) درجه یکطارم برنج ایرانی  1

 نفر  190تعداد 

    گرم  100 سینه مرغ نگین شده  2

 اویلا ،فامیلا ونینا     مقدار لازم  به روغن مایع 3

    به مقدار لازم  وسرخ شده (  خام) پیازمتوسط  4

    به مقدار لازم  ادویه جات  5

    گرم 30 عدس 6

    به مقدار لازم  نمک برنج  7

 تک پرس    عدد 1 ظروف یکبارمصرف  8

    یک سوم قرص  نــــــان  9

10 
 عدد 1 پک بسته بندی قاشق وچنگال ونمک و فلفل 

یک و یک مدل    

 لایف

 پگاه -کاله     گرمی  100عدد  1  ماست موسیر یک نفره 11

12 
 نوشابه  

 cc300 یک  بطری

 

کوکاکولا،سپرایت    

 ،زمزم میرندا

     طبق جدول  میوه فصل  13

  کاله ، پگاه    یک عدد  دسر  14

 



 
 ) چلو کباب کوبیده (  آمار مواد غذایی

 

R
 

 شرح
 قرارداد  قدار درم

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

مارک مواد  

 غذایی

 

 توضیحات 

    گرم 170 ( خام) یک  درجه  ایرانی برنج 1

 مایه کوبیده : 

گوشت گرم   %40: شامل

گوساله بدون استخوان و  

  %15چربی و قلوه گاه + 

گوشت گرم گوسفندی بدون  

قلوه   %15استخوان و چربی + 

شنیسل و    %15گاه گوسفندی + 

 تفاله پیاز 15%

 

 نفر  190تعداد 

    گرم 160 گرمی   80سیخ کباب  2 2

    عدد  1 گرمی( 50گوجه فرنگی کبابی ) 3

    گرم 100 ( خام) متوسط پیاز 4

 خرم و میهن   عدد  1 کره یک نفره  5

 عالیس    cc300 بطری 1   دوغ 6

    یک سوم قرص  لواش نــــــان  7

8 
 به مقدار لازم  مایع روغن

 اویلا ،فامیلا ونینا  

    به مقدار لازم  ادویه  9

    به مقدار لازم  برنج  نمک 10

 گلستان    عدد  1 نفره تک سماق 11

 دوپرسی    عدد 1  مصرف یکبار ظروف 12

13 
 عدد  1 ،چنگال، نمک و فلفل پک بسته بندی قاشق

یک و یک مدل    

 لایف

 



 
 کباب کوبیده (  خوراکآمار مواد غذایی )  

 

R
 

 شرح
 قرارداد  قداردر م

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

مارک مواد  

 غذایی

 

 توضیحات 

    گرم180 گرمی  90سیخ کباب  2 1

 مایه کوبیده : 

گوشت گرم   %40: شامل

گوساله بدون استخوان و  

  %15چربی و قلوه گاه + 

گوشت گرم گوسفندی بدون  

قلوه   %15استخوان و چربی + 

شنیسل و    %15گاه گوسفندی + 

 تفاله پیاز 15%

 

 نفر  190تعداد 

    گرم 100 گوجه فرنگی کبابی   2

    به مقدار لازم  ( خام) متوسط پیاز 3

 خرم و میهن   عدد  1 کره یک نفره  4

 ارشیا    گرم 75عدد  1 زیتون پرورده 5

    گرم 50 لیمو ترش دور چین  6

    دو  قرص  لواش نــــــان  7

    به مقدار لازم  نمک و ادویه ادویه  8

 گلستان    عدد  1 نفره تک سماق 9

10 

 عدد 1  مصرف یکبار ظروف

  

 تک پرسی 

11 
 عدد  1 ،چنگال، نمک و فلفل پک بسته بندی قاشق

یک ویک مدل   

 لایف

12 
 میوه فصل  

عدد  طبق جدول 1

 وزن میوه 

    

13 
 cc 330 نوشابه قوطی 

 کوکاکولا،سپرایت،زمزم   

14 
 عدد 1 ماست ساده تک نفره

 کاله    

 



 آمار مواد غذایی ) خوراک جوجه( 
 

 

 شرح
 م قرارداد 

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

 مارک مواد غذایی 

 
 توضیحات 

    گرم 200 سینه مرغ  بدون استخوان  1

 نفر  190تعداد 

 اویلا ،فامیلا ونینا    به مقدار لازم  روغن مایع 2

    به مقدار لازم  وسرخ شده (  خام) پیازمتوسط  3

    دو قرص  نــــــان لواش  4

    به مقدار لازم  زعفران 5

 یک ویک و مهرام   به مقدار لازم  آبلیمو  6

    به مقدار لازم  ادویه  7

 رعنا   به مقدار لازم  سس مایونز و خردل  8

    به مقدار لازم  فلفل دلمه  9

    گرم 100 گوجه کبابی   10

11 
 عدد  2 ظروف یکبارمصرف 

 تک پرسي    

 یک ویک مدل لایف    عدد 1 پک بسته بندی قاشق چنگال،نمک و فلفل 12

13 
 نوشابه  

 cc300 یک  بطری

 

 وسپرایت زمزم   کوکاکولا،  

 رعنا   عدد  2 سس قرمز تک نفره  14

 ارشیا    گرم  90عدد  1 زیتون شور  15

16 
 میوه فصل  

عدد  طبق  1

 جدول وزن میوه 

   

 



 (پک ماه رمضان     )   آمار مواد غذایی 

 

R 

 شرح

 قرارداد مقدار در

 برای  یک نفر

 میزان کل 

 مواد موردنیاز 

 میزان طبخ شده 

 )توزین شده( 

 مارک مواد غذایی 

 

 توضیحات 

 بم   عدد  3 خرما 1

 نفر  190تعداد 

2 

 زولبیا و بامیه بسته بندی تولید روز

عدد بامیه   2ولبیا ز

 عدد  1

   

 ستاره شرق    گرم 70یک عدد  پنیر خامه ای  3

 دسانی    500ccیک بطری  آب معدنی  4

    عدد  1 نان 5

 



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 18 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

 

 3پیوست شماره 
 

 جرائم آشپزخانه

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 







 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 19 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

 

 4پیوست شماره 

 

 برنامه غذايي
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 20 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

 

 5پیوست شماره 

 

 قیمت آنالیز جدول

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 



 
 

          :  قراردادشماره 

 21 از 21 صفحه :  ******* پیمانکار : نام 

 يك معدن ققنوسبه پرسنل  به صورت گرم غذا و توزيع طبخو  و تجهیزات مورد نیاز مصالح ،تهیه مواد  قرارداد :  موضوع
 

 كارفرما 

 شركت پويش معادن ذوب آهن 

 جواد معروفي                                   قديرعلي شفیع زاده                                 

 هيئت مديره                                                      عضو                                                 عامل                           رمدي         
 

 پیمانکار 

 

 4واحد  -طبقه دوم  -74پلاک -168ساختمان شماره -بلوار بوستان ملت   - دی خورش ابان یاصفهان، محله باغ زرشک، خدفتر مركزي :                          

 03191088910تلفن:                         14004274080شناسه ملی:                                                         

 

 

 6پیوست شماره 

 

 پیمان  يعموم طيشرا

   (سازمان برنامه و بودجه  3/3/1378مورخ  1088/102-842/54) بخشنامه 

 

 

 

 



           

 

 0  بازبيني  : فرم پیشنهاد قیمت

 کد فرم

 

F 6 3 0 

 

 4واحد  –طبقه دوم  – 168ساختمان شماره  –جنب مجتمع تجاري بلوار  –بوستان ملت  –اصفهان  دفتر مركزي : 

 14004274080شناسه ملی:                     03136241412نمابر:                        03191088910 تلفن:

 "قرارداده شود. "ج" پس از تکمیل و مهر و امضاء در پاکت "
 

 

 16365 : مناقصه شماره

 تهیه مواد ، مصالح و تجهیزات مورد نیاز و طبخ و توزيع غذا به صورت گرم به پرسنل معدن ققنوس يك :مناقصه موضوع  

 

 

 
 

 :   پیشنهاد مالی

 ............................................................................................................ جمع کل به عدد : 

 ......................................................................................................... جمع کل به حروف:  

 

مذکور پس از صدور   ات ی مال . بر ارزش افزوده ارائه گردد ات ی بدون در نظر گرفتن مال ی ستیبا ها  مت یق * 

 . گردد یپرداخت م طیشرا نیمربوطه به واجد  نیقوان ت یفاکتور توسط فروشنده و با رعا

 مهر و امضاء این برگه به منزله قبول تمامی شرایط و اسناد مناقصه می باشد.* 

 

 

 : مهر و امضاء    ملی:   یا کد  شناسه                        نام شرکت کننده: 



 

پرس  تعداد قیمت واحد  قیمت  R نوع غذا 

با سیب زمینی چلو خورشت قیمه 12850    1 

 2 چلو گوشت  12850  

 3 چلو کباب کوبیده  10150  

 4 استامبولی با گوشت گوسفند  10150  

 5 زرشک پلو با مرغ  10150  

 6 چلو خورشت قرمه سبزی  10150  

 7 برنج و تن ماهی  12850  

 8 چلو جوجه کباب 10150  

 9 خوراک مرغ  4000  

با گوشت مرغ عدس پلو 4000    10 

 11 خوراک فیله مرغ 6700  

 12 پک ماه رمضان  6300  

ده یخوراک کوب 4000    13 

 14 خوراک جوجه  700  

 15 خوراک کتلت 700  

 16 خوراک گوشت گوسفندی  700  

 17 سالاد الویه 700  

 18 کوکو سیب زمینی 700  

     



 R نوع غذا برند  تعداد قیمت واحد  قیمت

CC کوکا کول  65000   300نوشابه بطری   1.  

  .2 دوغ یک نفره  عالیس  7450  

  .3 پرتغال  - 16250  

  .4 موز  - 12850  

  .5 سیب  - 12850  

  .6 کیوی  - 12850  

  .7 هلو - 12850  

  .8 لیمو ترش یا نارنج  - 4000  

عدد خرما 4 بم  10150    9.  

  .10 یک سوم قرص نان  - 9700  

  .11 ترشی لیته  ارشیا  7450  

  .12 زیتون شور  ارشیا  10150  

  .13 زیتون پرورده  ارشیا  7450  

، میهن خرم 7450     .14 کره یک نفره  

  .15 ماست موسیر کاله 4000  

  پک بسته بندی قاشق یک و یک مدل لیف 35180  

 ،چنگال،نمک و فلفل
16.  

  .17 سس مایونز رعنا 1250  

  .18 ترشی سیر ارشیا  1250  

  .19 سس انار تک نفره  کاله 1250  

  .20 پنیر خامه ای ستاره شرق ،کاله 700  

 


